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برداشت و حمل کردن

گر‌،‌در‌دسترس‌گوجه‌فرنگی‌برای‌مصرف‌تازه‌خوری‌در‌مراحل‌مختلف‌رسیدن‌برداشت‌می‌شود‌که‌بستگی‌به‌هزینه‌کار
برای‌جلوگیری‌وه‌هامیحمل‌دقیق‌.‌،‌فاصله‌محل‌تولید‌از‌بازارها‌و‌تقاضای‌بازار‌داردکنترل‌شدهبودن‌امکانات‌انبار‌با‌اتمسفر‌

مکانیکی‌‌هایآسیب.‌خیلی‌مهم‌استبسته‌بندیو‌درجه‌بندیشدن‌و‌آسیب‌در‌طول‌برداشت‌و‌سپس‌جدا‌کردن‌و‌لکه‌داراز‌
.‌شونداست‌که‌سبب‌نامطلوب‌شدن‌برای‌مصرف‌انسان‌میکننده‌ایبه‌میوه‌مکانی‌برای‌آلودگی‌و‌موجودات‌فاسد‌

از‌میوهظاهریراتتغییمبنایبر‌کاملبه‌طور‌تقریبا،‌فرنگیگوجه‌خوریبازار‌تازه‌برایرسیدگیشش‌مرحله‌رایج‌
محیطارقام‌و‌میاندر‌(‌یلکلروفبراساس‌میزان‌)سبز‌بودن‌میوه‌(.‌لیکوپنتا‌ساخت‌کلروفیلاز‌تخریب‌)‌باشدمیسبز‌تا‌قرمز‌

میتیرهاغلب‌سبز‌نورخورشیدتحت‌میوهحالیکهباشد،‌در‌سفیدتقریبا‌میتواندشدیدسایهتحت‌میوه.استمتغییررشد‌های
 .استکمتراهگلگو‌در‌قسمت‌بیشترمتفاوت‌بوده،‌اغلب‌در‌سمت‌اتصال‌به‌ساقه‌میوهسطح‌رویسبزیچنینهم‌.باشد

را‌بعد‌از‌برداشتمعمولیبه‌طور‌رسیدنو‌پیشرفتادامه‌امکانخود‌برسند‌و‌نهاییاندازه‌٪80ها‌به‌میوهکهزمانی
1مرحله)گوجه‌فرنگی‌های‌سبز‌رسیده‌.هستند(‌Mature Green)ها‌سبز‌رسیدهمیوهکهشود‌می،‌گفته‌بیاورندبدست‌

جدول‌طبقه‌بندی‌ (باشدسفیدیبه‌متمایلگلگاهاست‌قسمت‌ممکنولیدهند،‌نمیدر‌ظاهر‌خود‌نشان‌قرمزیرنگ‌هیچ(‌
پنبه‌ای‌مانند‌ناپدید‌شدن‌سطح‌سفید‌یا‌پرز‌ها‌یا‌چوبظاهریتغییراتسایربه‌نوع‌رقم‌،‌باتوجه.(رسیدگی‌میوه‌ذیل

سبز‌رسیده‌ابتداییدر‌مراحل‌یانارس‌و‌هایمیوه.‌بیفتدمرحله‌اتفاق‌ایناست‌در‌ممکناپیدرم،‌مومی‌شدن‌دمگلاطراف‌
فرنگیوجه‌،‌گرطوبتیمناسب‌دما‌و‌شرایطدر‌.‌خواهد‌بودنامرغوبآنها‌کیفیتشوند‌اما‌تحریكرسیدنتوانند‌جهت‌می
.میرودپیشرسیدهداده‌شد‌تا‌مرحله‌قرمز‌توضیحدر‌جدول‌‌زیر‌کهشده‌تعریفاییشش‌مرحله‌مسیردر‌



غییرات‌طبقه‌بندی‌رسیدگی‌برای‌بازار‌تازه‌خوری‌بر‌مبنای‌ت
ظاهری‌و‌داخلی‌رنگ‌و‌نرمی‌بافت

توصیفمرحله
شدنچیدهصورتدر.استنرسیدهرسیدگیبرایکیفیتمطلوبسطحتامیوه(Immature)نارسسبز-صفرمرحله

.رسندمینامناسبکیفیتبانارسمیوه های

نگ تمام سطح میوه سبز یا سفید است، و هیچ ر .میوه تا سطح کیفیت مطلوب خواهد (Mature-Green)رسیدهسبز–یکمرحله
:مراحل سبز رسیده شامل .قرمزی دیده نمیشود 

MG1شوندمیبریدهچاقوبابذرها،سفتهاحفرهبافت
MG2نمی شوندبریدهچاقوبابذرها،نرمترهاحفرهبافت
MG3قرمزرنگوجودبدونها،حفرهبافتدرژلوجود
MG4گلگاهانتهایدرقرمزرنگمقداریای،ژلهعمدتاهاحفرهبافت

.میوهگلگاهتقسمدرقرمزیاصورتیبرنزی،زردبهسبزازرنگدرقطعیشکستیک(Breaker) شکست رنگ -مرحله دو 

یارمزق،صورتیبرنزی،زردبهقطعیرنگتغییر٪30ازکمترولی%10بیشترازمیوهسطح(Turning)رنگبرگشت–سهمرحله
.دهندمینشانرنگهاازترکیبی

.می دهدنشانراقرمزیاصورتیرنگمیوهسطح٪60کمترازولی%30ازبیش(Pink)صورتی–چهارمرحله

.می دهدنشانراقرمزرنگمیوهسطح٪90کمترازولی%60ازبیش(Light-Red)روشنقرمز-پنجمرحله

.می دهدنشانراقرمزمیوهرنگمیوهازسطح٪90ازبیش(Red-Ripe)رسیدهقرمز–ششمرحله

















درجه حرارت و رطوبت نسبی مناسب جهت نگهداری گوجه فرنگی

مرحله
رسیدگی

ماندگاری%رطوبت نسبیC°درجه حرارت 

ه گوجه رسید
سبز

هفته7/12-1095-905-2

ه گوجه رسید
سفت

هفته10-8/790-853-1



%رطوبت نسبی(C°)درجه حرارتنوع محصول

نگ ر)گوجه فرنگی رسیده 
(گرفته

2/7-5/495%

%85-7/1295-5/15دهگوجه فرنگی سبز رسی

.در هر دو مورد بدون تماس مستقیم با یخ مورد نظر است





روش و زمان برداشت
میوه‌قرمز‌رسیده‌یا‌صورتی‌هستند‌و‌یکباره‌در‌%‌90گوجه‌فرنگی‌صنعتی‌بصورت‌مکانیزه‌وقتی‌که‌حداقل‌

بعلت‌همزمان‌رسی‌در‌ارقام‌مورد‌استفاده‌ماشین‌(.‌67شکل‌)یك‌برداشت‌با‌تخریب‌مزرعه‌برداشت‌می‌شوند
جه‌فرنگی‌برای‌گو.‌های‌برداشت‌‌با‌کندن‌بوته‌ها‌و‌جداسازی‌میوه‌در‌یك‌کانتینر‌به‌کارخانه‌منتقل‌می‌شود

ارگر‌،‌در‌مصرف‌تازه‌خوری‌در‌مراحل‌مختلف‌رسیدن‌‌با‌دست‌برداشت‌می‌شود‌‌که‌بستگی‌به‌هزینه‌ک
حمل‌.‌بازار‌دارددسترس‌بودن‌امکانات،‌انبار‌با‌اتمسفر‌کنترل‌شده‌،‌فاصله‌محل‌تولید‌از‌بازارها‌و‌تقاضای

ندی‌و‌دقیق‌میوه‌ها‌برای‌جلوگیری‌از‌لکه‌دار‌شدن‌و‌آسیب‌در‌طول‌برداشت‌و‌سپس‌جدا‌کردن‌و‌درجه‌ب
اسد‌کننده‌ای‌آسیب‌های‌مکانیکی‌به‌میوه‌مکانی‌برای‌آلودگی‌و‌موجودات‌ف.‌بسته‌بندی‌خیلی‌مهم‌است

وشن‌یا‌میوه‌های‌برداشت‌شده‌در‌مرحله‌قرمز‌ر.‌است‌که‌سبب‌نامطلوب‌شدن‌برای‌مصرف‌انسان‌می‌شوند
های‌تقاضای‌اندازه‌کارتن‌ها‌به‌ویژگی.‌قرمز‌‌رسیده‌مستقیماً‌در‌کارتن‌هایی‌در‌مزرعه‌بسته‌بندی‌می‌شوند

%‌‌85-96درجه‌سانتی‌گراد‌و‌رطوبت‌نسبی‌10تا‌8بازار‌بستگی‌دارد‌میوه‌های‌رسیده‌سفت‌در‌دمای‌از‌
(RH) هفته‌میتوانند‌انبار‌می‌شوند1-3برای‌‌‌.




