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 بنام خدا

 :مقدمه 
 

هاای   اجرای برنامه چوبمباني و چهار در واقع به عنوان ها و قوانين به عنوان ضوابط حاكم بر اجرای ماموريت مقرارت و
مقاررارت اسات از    ها آگاهي از ايان قاوانين و   برنامه موفقيت در اجرای های مختلف و ورود به عرصه وباشد  ميشركت 

 گردد بعنوان مواد غذائي مصرف مي از آنبخش بزرگي های شركت در حوزه كالاهای اساسي است كه  آنجائيكه ماموريت
 .گردد ملي مي المللي و بينقوانين  به لحاظ اهميت از نظر بهداشتي تابع مقررارت و

های ملاي  های حاكم مطابق باا اساتاندارد   العملدستور مقررات قوانين واهم  كليدی وای از نكات  خلاصه گزارش حاضر
 .ندركاران اين حوزه تدوين شده استا باشد كه جهت اطلاع دست مي دارو معاونت غذا و های نامه ئينآ ايران و
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 واردات مواد غذائي قوانين  و مقررارت 

ماتي به جهت تضمين سلامت كالاهای اقدا ورود كالاهای اساسي در مبادی ورودی سلسله پس از اخذ مجوزهای لازم و
 .ضروری است لازم و كالا مجوز ترخيص اساسي و

هاای بازرساي كنناده باين المللاي ت يياد        شامل گزارش آزماون شاركت  كنترل مشخصات كيفي كالای وارداتي كه  -1
 .باشد صلاحيت شده مي

 .قابليت مصرف انساني كالا اشاره شده استگواهي بهداشت كه توسط مقام بهداشتي كشور مبدأ صادر و در آن به  -2
 های ذيل  جهت اخذ گواهينامهبرداری  هماهنگي با مراجع ذيصلاح جهت نمونه ريزی و برنامه -5

 در مبادي ورودي دارو  معاونت غذا و–وزارت بهداشت اخذ گواهي بهداشتي از 
ضرر بودن آن را جهت مصارف انسااني    چنين بي هم باشد و ايمني محموله وارداتي مي مبين سلامتي و: گواهي بهداشت

  .نمايد تضمين مي

 در مبادي ورودي سازمان حفظ نباتات گواهي قرنطينه از اخذ

 باشاد و  بيماريهای خطار ناان نبااتي ماي     سرايت آفات و مبين سلامتي محموله وارداتي از نظر ورود و :گواهي قرنطينه
  .نمايد تامين ميقرار گيرد را  ها  اين گونه از آلود گيدر معرض سلامت ساير محصولات كشاورزی  را كه ممكن است 

فلهزات   ،هها  اندارد در زمينهه مهای و توكنهين   ادارات كل است–اخذ مجوز از سازمان ملي استاندارد 

 باقيمانده سموم   سنگين و
تاامين سالامت   جهات  : باقيماناده ساموم كشااورزی    هاا فلازات سانگين و    توكساين گياری مايكو  اندازهگزارش آزمون 

 و گاردد  در گزارش آزمون ثبت ماي  گيری و توسط آزمايشگاههای مرجع اندازهبا توجه به استاندارد ملي  كنندگان مصرف
   .نمايد يا دام تاييد مي مجاز بودن آن را برای مصرف انسان و
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 :مقررارت در زمان تخليه 
بايست  نگهداری مستندات در سوابق كالای وارداتي برنامه تخيله مي پس از اخذ مجوزهای لازم توسط مراجع ذيصلاح و

  .ريزی گردد برنامهممكن  در كوتاهترين زمان
حساسيت در زمينه اقلامي كه بصورت فله تخلياه   .بندی تخليه گردد يا بسته كالاهای اساسي ممكن است بصورت فله و

 .بيشتر استگيرند  هوائي قرار مي ب وشرايط آ های محيطي و گردد بدليل اينكه در معرض آلودگي مي
 .لازم است نكات ذيل در حين تخليه مد نظر قرار گيرد

 
 .وسائل مكانيكي استفاده گردد از برای تخليه كالا در صورت امكان-1
ديادگي كاه موجال آلاودگي باه       دليال آب  باه  باشاد  اقلامي كه بصورت فله مياز تخليه خصوصاً در هنگام بارندگي -2

   .خودداری نمائيد گردد اكيداً ها مي ارگانيسمميكرو
يا ساير وسايل حمل  های كشتي وبه بخشي از كالادر انبار( آب ديدگي،كپك زدگي)آسيل احتمالي در صورت مشاهده-5
نگهداری گردد تا موجل سرايت آلاودگي باه    بايست جداگانه تخليه و ديده مي بخش آسيل ،نقل خصوصاً كالاهای فله و

 .ها نگردد ر بخشساي
  .دائم منتقل شود به انبارهای موقت و بايست سريعاً كالاهای تخليه شده مي -4
باسات   گردد بدليل اينكه شرايط كامل نگهداری كالا را دركوتاه مدت دارد ماي  چه از انبارهای موقت استفاده مينچنا -3

  .ريزی جهت تخليه آن بسرعت انجام پذيرد برنامه
 

 فني و بهداشتي انبارهاي مواد غذایيحداقل ضوابط 
آن نگهاداری   شود كه يك يا چند نوع كالا در شرايط مناسل و برای مادت زماان مشخصاي در    انبار به مكاني گفته مي

انبارها بايد دارای يك سری نكات عمومي و مشترن و يك سری نكات اختصاصي برای نگهداری مواد غذايي، . شود مي
مناسل بهداشتي برای آنها با توجه به وضعيت آب و هوايي و اقليمي هر منطقه، شرايط و موقعيت و فراهم نمودن شرايط 

 .مكاني انبار، نوع اقلام و نوع انبار ضروری است

 (: Good Storage practice)شرایط خوب انبارش -الف  
كل نظارت بر مواد غاذايي، باشاد و    شرايط و ويژگيهای انبار بايد مطابق با معيارهای ملي و مصوب و ضوابط جاری اداره

 . موارد ذيل نيز رعايت گردد

بر حسل تنوع مواد و شرايط نگهداری آنها بايد مجهز به چند قسامت مجازا باا     كالاهای اساسيانبارهای نگهداری  -1
ای باشد كه آسيبهای فيزيكاي،   ی مواد اوليه ومواد افزودني و محصول نهايي باشد و به گونهشرايط متفاوت جهت نگهدار

با كالای سالم در ياك محال   را نيز كالای آسيل ديده در بسياری از انبارها . شيميايي و بهداشتي به اين مواد وارد نشود
  .بصورت مجزا نگهداری گردد سالم نباشد و و آسيل ديدهولي بايستي هيچگونه تداخلي بين كالای  نمايند  نگهداری مي

در انبار همگن، سازگار و از يك نوع باشد تا شرايط نگهداری از آنها قابل اجرا بوده و از اثرات احتمالي انبار شده اقلام  -2
 . بر يكديگر مصون باشند

همچنين خطرسقوط و بروز سوانح به حداقل ممكن برسد و رفت وآمد افراد و ترابری كالا در انبار به آسااني صاورت    -5
 . پذيرد
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درجه حرارت و رطوبت مناسل داشته باشد و از تابش مستقيم آفتاب باه   كالای انبار شده انبارها بايد با توجه به نوع  -4
 . دور باشد

م ورود و حداكثر زمان نگهداری كالا در انباردارد كه آن نيز بساتگي باه اخاتلاف    سطح زيربنای انبار بستگي به حج -3
ميزان سطح زير بنای انبار از فرمول ذيل . زمان ورود و خروج از انبار و نيز تنوع محصولات و ميزان ورود كالا در روز دارد

 :آيد به دست مي

فضايي جهت عبور ومرور افراد و + ی انبار ارتفاع مفيد چيدمان زير بنا= حجم هر ماده × تعداد × تعداد روزهای انبارداری 
 فضايي جهت پالتهای خالي+ و سايل نقليه 

محوطه انبار محوطه بيروني انبار بايد دارای حصاركشي با ارتفاع مناسل باشد، به گونه ای كه مانع از ورود حيواناات   -6
 . وء شرايط جوی نامساعد گرددالمقدور مانع از اثرات س موذی به محوطه انبار شده و حتي

ای با آسفالت يا پوشش مناسل ديگری مفروش گاردد كاه از ورود گارد و خاان و      محوطه بيروني انبار بايد به گونه -7
آلودگي به داخل انبار جلوگيری نمايد و امكان عبور و مرور وسايل سنگين وجود داشته باشد و شايل كلياه قسامتها باه     

 .ع آبي ايجاد نگرددنحوی باشد كه هيچ گونه تجم

محوطه اطراف انبار بايد عاری از مواد زائد، زباله، علفهای هرز و مواد غير مفياد ديگار باشاد تاا ماانع از انباشاتگي         -8
 . حشرات و ساير حيوانات شود

 .ای باشد كه آبهای اطراف و ريزشهای جوی به داخل انبار راه نداشته باشد شيل محوطه بايد به گونه -9

 داخل انبار و محوطه اطراف انبار تعداد، حجم و اندازه كافي، درپوش دار، زنگ نزن و قابل شستشو برای دان به زباله -11
 . ها از زباله دانها روزانه و به موقع انجام شود جمع آوری زباله. در دسترس باشد

 شرایط ساختمان-ب
 : ای بنا شده باشد كه ساختمان انبار بايد به گونه 
 .لانه گزيني حشرات و پرندگان به طور موثری حفاظت شوددر مقابل ورود و  -1
 . باران شديد استحكام كافي داشته و ناودانها و راه آبهای كافي وجود داشته باشد در برابر برف و -2
 . خشك، خنك، منظم، عاری از حشرات و جوندگان، بدون گرد و خان، آلودگي و مواد خارجي باشد -5

و بارای جلاوگيری از ورود   ( Sealed)درها بخاوبي چفات شاده     -. و تميز باشندهای انبار بايد قابل شستشو  درب -4
هاای مجزاياي    بهتر اسات درب  -. ( ناحيه زيرين درها هم سطح با كف باشد. ) حشرات و جوندگان به خوبي بسته شوند

 . جهت تردد كاركنان و ترابری كالاوجود داشته باشد

ای ساخته شده باشد كه  ديوارها بگونه -.فرج، قابل شستشو و تميز باشندو بايد صاف، بدون ترن، بدون خلل ديوارها  -3
از لانه گزيني جوندگان ممانعت نمايند و جهت جلوگيری از لانه گزيني جونادگان باياد از سااختن ديوارهاای دو جاداره      

 .اجتناب كرد

ي به سمت مسير فاضلاب باشاد تاا از   كف انبار بايد كاملاً مقاوم و نفوذ ناپذير، قابل شستشو، تميز و دارای شيل كاف -6
 . تجمع آب در كف انبار جلوگيری شود
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ای باشد كه از تجمع گرد و خاان و لاناه گزيناي حشارات و پرنادگان       سقف بايد مقاوم، قابل تميز كردن و به گونه -7
ع از تباادل  پوشش سقف بايد به نحوی در نظر گرفته شود كه در مقابل عوامل جاوی پايادار باشاد و ماان    . جلوگيری كند

 .فاصله و فضای باز بين ديوارها با سقف وجود نداشته باشد -. حرارت و نفوذ رطوبت گردد

غبار،  و كه از ورود گرد ای طراحي شود ها بايد دارای اندازه مناسل، قابل شستشو و نظافت بوده و به گونه كليه پنجره  -8
های بااز   ها بايد فاقد شكستگي بوده و پنجره شيشه پنجره. دآلودگي، حشرات و جانوران موذی به داخل انبار ممانعت نماي

 . شو مجهز به توری مناسل باشند

در كليه انبارها وجود تهويه با توری مناسل و سيستم سرمايشي و گرمايشي متناسل باا ناوع اقالام و شارايط آب و      -9
 هوايي منطقه ضروری است

با توجه . ساعت بتواند هوای داخل انبار را تخليه نمايد 2 – 1ها بايد طوری انتخاب شود كه در مدت  قدرت هواكش -11

درجه سانتي گراد  13 – 8بايست بين  انبار خنك كه دمای آن مي. به شرايط دمايي انبار ها به دو دسته تقسيم مي شوند

 . درجه سانتي گراد باشد 51 – 13باشد و انبار معمولي كه دمای آن بسته به نوع كالا بايستي بين 

 

 تجهيزات -ج

 .ضروری است كالاهای اساسيوجود دستگاه دماسنج و رطوبت سنج و ثبت تغييرات دما و رطوبت در انبار 

ارای سيستم نقل و انتقال و جابجايي مناسل از جمله نوار نقاله، بالا برنده، و دتجهيزات جابه جايي و انتقال كالا انبار بايد 
ای باشد  مقاوم و قابل شستشو باشد و شرايط آن به هنگام حمل و نقل كالا، به گونهساير تجهيزات مورد نياز و از جنس 

كه هيچ گونه آسيبي به مواد وارد نشود و تجهيزات حمل و نقل از سطح نظافت قابل قبولي برخوردار بوده به صورتي كه 
 .ثانويه نگرددموجل آلودگي 

به زنگ خطر، كپساول اطفااء حرياق باا زماان شاارر معتبار و        انبارها بايد، مجهز  -تجهيزات ايمني و اطفاء حريق  -2
تجهيزات ايمني باشند و در صورت نياز بايد مجهز به سيستم های خودكار اطفاء حريق، دستگاه كاليبره كنترل و ثبت دما 

 . و دستگاه كاليبره كنترل و ثبت رطوبت باشند

 . ني در محل های مناسل نصل شوندعلائم و تابلوهای راهنمای هشدار دهنده بهداشتي و نكات ايم -5

 .وجود جعبه كمكهای اوليه در محل انبار ضروری است -4

 مان در انبار چيد-د

 (سانتي متر از سطح زمين 14فلزی، ضد زنگ و يا پلاستيكي با ارتفاع حداقل )چيدمان كالا در انبار بايد برروی پالت  -1
متار باين    سانتي 61سانتي متر فاصله از ديوارها و  31رعايت حداقل و نحوه چيدن مواد در انبار بايد مرتل بوده و . باشد

 . رديفها شده باشد

 . ها بايد از جنس مقاوم و قابل شستشو باشند كليه قفسه -2

هر محصول بايد با رمز و كاد   -. اقلامي كه تاثيرات سوء بر يكديگر دارند در مجاورت يكديگر نبايد نگهداری شوند -5
ه معمولا معرف زمان ورود به انبار و تاريخ توليد محصول باشد تا به ترتيل زمان ورود و تاريخ انقضاا  خاصي انبار شود ك

 (first in   first out)  FIFO   خارج شوند سيستم 
 . محصولات موجود در انبار قابل رديابي باشند-4
 . بايست مطابق با شرايط قيد شده از طرف واحد توليد كننده آن باشد در انبار مي كالاهانگهداری كليه  -3
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 وجود مكان مناسل جهت نگهداری كالاهای ضايعاتي  -6

 

 كنترل حشرات، جوندگان موذي، پرندگان وحيوانات مزاحم  -ه

از هار گوناه   حفظ و نگهداری مطلوب شرايط بهداشتي محل انبار، اجتناب از آلوده كردن و دفع مواد زائاد در جلاوگيری   
 .آلودگي بسيار اهميت دارد

ها در محل انبار بايد تنظيم و بطور مانظم باه    برنامه موثر و مداوم برای كنترل حشرات، پرندگان، جوندگان و يا كرم -1
محل انبار ومحيط اطراف بايد بطور مداوم از نظر وجاود آلاودگي ناشاي از حشارات، پرنادگان،       -. مورد اجرا گذارده شود

 . جوندگان و كرم ها توسط افراد آموزش ديده و با برنامه ريزی مناسل مورد بازبيني قرار گيرند

هاای   هر گونه عمليات كنترل از قبيال اساتفاده از روش  . دامات ريشه كني بايد انجام گردددرصورت وجودآلودگي، اق -2
بندی شده و فقط تحت نظارت افرادی كاه اطلاعاات    ريزی مشخص و زمان شيميايي، فيزيكي و بيولوريكي بايد با برنامه

هار گوناه عملياات ضاد     : ياادآوری . گيردانسان دارند انجام كافي از مخاطرات ناشي از استفاده از آن مواد برای سلامتي 
 . عفوني و مبارزه عليه حشرات، جوندگان موذی، پرندگان و حيوانات مزاحم بايد در مواقعي انجام گيرد كه انبار خالي است

 . مسئول كنترل آن مشخص باشد روش كنترل جانوران موذی و حيوانات مزاحم بايد مستند شده و  -5

 .انبار خودداری گردد از نگهداری حيوانات خانگي در  -4

 شرایط فني و بهداشتي رفاهي-و
 . در انبار بايد اطاقي با وسعت كافي جهت رختكن و به ازاء هر كارگر يك كمد قفل دار وجود داشته باشد -1
باياد  . در انبارهايي كه خانمها نيز كار مي كنند، بايد رختكن و سرويسهای جداگانه ای برای آنان در نظر گرفته شاود  -2

 . برای كارگران زن و مرد دستشويي و توالت مجزا به تعداد مورد نياز وجود داشته باشد
در و ديوار بايد قابل شستشو باشد، سقف صاف بوده و كف از مواد غير قابل نفوذ ساخته شود، به طوری كه به آساني  -5

 . قابل تميز كردن باشد

در ورودی محوطه توالتها بايد بدون دخالت دست بسته شود و در برابر نفوذ حشارات حفاظات شاود، وجاود مخازن       -4
 . ضروری است( فلاش تانك ) شستشو 

بعد از استفاده از توالت دستهای خود را با صاابون ماايع ياا ماواد شاوينده مناسال       ” بر روی درب توالتها نصل تابلوی 
 . ، ضروری است“بشوئيد

 . توالتها بايد در محلي باشند كه آلودگي در محيط به حداقل برسد و نبايد در توالت به سمت انبار ها باز شود --6
 -. توالت دارای هواكش مكانيكي متناسل با حجم آن باشد -. پنجره توالت مشرف به فضای آزاد و دارای توری باشد-7

 . ها بايد مواد شوينده وجود داشته باشد وييدر كنار دستش -. دارای سطل زباله دردار پدالي باشد

 . كليه كاركنان بايد دارای كارت بهداشتي معتبر باشند-8

 . بايد دارای لباس مناسل و تميز و بهداشت و نظافت فردی را كاملا رعايت نمايند كاركنانكليه  -9
 .استعمال دخانيات در انبار ممنوع است-11
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 :مقررارت در زمان حمل ونقل 
 يا دائم با رعايت ضوابط مذكور در بند حاداقل ضاوابط بهداشاتي و    بعداز نگهداری كالاهای اساسي در انبارهای موقت و

های احتمالي لازم است نكات ذيل ماد   پيشگيری از آسيل گردد جهت حفظ كيفيت و فني در مواقع لزوم كالاها حمل مي

  .نظر قرار گيرد

  .انتخاب گردد(بسته بندی يا فله)كالا  نحوه حمل نقل با توجه به نوع و وسيله حمل و -1

  .نقل مخصوص حمل موادغذائي باشد وسائل حمل و -2

  .نفوذ بارندگي باشد سر پوشيده  ومقاوم در برابر نقل موادغذائي با چادر و وسائل حمل و -5
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 مقدمه

يوناان و   ،مردم اياران  .است های قديم متداول بوده از زمان ،رف بلند مدتابرای مصپس از برداشت،  گندمذخيره سازی 

مصر باستان برای نگهداری غلات خود از خمره های سفالين استفاده مي كردند و معمولاً اين خمره ها را يا درون زمين 

استفاده  ،به مرور زمان با افزايش جمعيت و افزايش توليد. چيدند خشت و گل كنار هم مياز ي يها گذاشتند و يا در اتاق مي

از نگهاداری   سايستم انبار كردن گندم ،مهندسي هایپيشرفتو در نهايت بدنبال متداول شد  از انبارهای نگهداری گندم،

 . نمودامروزی پيشرفت  مجهز در سايلوهای مقادير عظيميهای درو شده در انبارهای زير زميني تا  مقادير اندكي از دانه

پس از برداشت نيز مي تواند باه   دانه گندمنگهداری و ذخيره سازی گندم پروسه ای پيچيده و فعال است، به دليل اينكه 

تغييرات ض معر و در مانند تنفس، متابوليسم و رشاد را انجام دهد ،ارگانيسم زنده، كليه اعمال حياتي ظاهریيك عنوان 

، تضعيف گلوتن، تجزيه آنزيماتيكي، از دست رفاتن ماواد   شيميايي و بيولوريكي مانند كاهش قوه ناميه، افزايش اسيديته

 .قرار دارد و جوانه زدن سوراخ شدنتغييرات ظاهری مانند شكستگي و  ومغذی 

مربوط  ضايعات و ي گندمرطوب وافت ناشي از خشك شدن طبيعيكسری  گندم، از جابجايي ضايعات ناشياز سوی ديگر 

از جمله عواملي است كه منجر به افت كماي و كيفاي گنادم حاين      آفات انباریفعاليت يا  به فعاليت ميكروارگانيسمها و

اسات   گنادم هدف اصلي در طول انبار كردن و ذخيره سازی حفظ كميت وكيفيات  به طوركلي . ذخيره سازی خواهد شد

ضروری است تاا رطوبات،   لذا  حفظ شده و از تغيير آن جلوگيری شود دانهزی خواص اصلي بطوريكه در زمان ذخيره سا

 .و فعاليت دروني گندم كه يك ساختار زنده است كنترل شود آفات انباری آلودگي به دما،

سيس نخواهد بود وبا  انتخاب و ت  امكان پذيرسازی ذخيرهانجام صحيح عمليات ها بديهي است بدون وجود زير ساخت 

 .شودبرای حفظ گندم ايجاد مي مطلوبسازی استاندارد و استفاده از تجهيزات مناسل، فضا و بستری های ذخيرهسيستم

آن، اقدامات بهداشتي، بازرسي و كنترل منظم دما و رطوبت و سلامت گندم انبار شده كه توسط بخش كنتارل  به دنبال 

سازی كه هماان حفاظ كيفيات و باه حاداقل      شود هدف اصلي ذخيرهقبل و حين ذخيره سازی گندم انجام مي،  كيفيت

 .قابل وصول خواهد بودرساندن ضايعات است، 

اين مجموعه به اقدامات اجرايي قبل و حين ذخيره سازی گندم پرداخته وبه عنوان راهنما برای نگهداری گندم در اناواع  

 .سيستمهای ذخيره سازی گندم قابل استفاده خواهد بود
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صحيح ذخيره سازي گندم با توجه به نوع سينتم ذخيره سازيوشهاي ر  

 سيلوها -9

 ،تخليه به سيستم بارگيری و مجهز ،بتون ياشامل مجموعه ای از كندوها به شكل استوانه يا چند ضلعي از جنس فلز 

ذخيره سازی دارای های سيستم نوع اين  .مي باشد كنترل رطوبت و حرارت در هركندو و تجهيزات امكان دوران گندم

 .و مي توان استفاده نموداز كل ظرفيت سيلبدون هيچ  محدوديتي  وظرفيت استاندارد و قطعي است 

 ( ساده و م انيزه)انبارهاي  افقي  -2

 ،اين انبارها  بايد غيرقابل نفوذ در مقابل رطوبت. استفاده از انبارهای ساده استاز روشهای ابتدائي نگهداری غلات،  يكي

ره و متر از سطح زمين بالاتر و انبار مجهز به در و پنج 1كف انبار بايد حداقل . ها و جوندگان باشد ، كنهحشرات، رتحرا

ها بايد مجهز به توری سايمي و ساايبان باه منظاور جلاوگيری از نفاوذ اشاعه         پنجره. هواكش جهت تهويه طبيعي باشد

آب زيار  انبار ميبايست مناسل باشاد باه نحاوی كاه     كف شيل  .بوده و محل آن نزديك به سقف باشدخورشيد و باران 

های ضاد  ها و كف بوسيله لايهدر صورتيكه كه مصالح ساختماني از قبيل آجر يا خشت باشد ديواره .جمع نشود محصول

 ،یدر تجهيز آنها به سيستم هاای تخلياه و باارگير    با انبارهای ساده، تفاوت انبارهای مكانيزه .كاری شود رطوبت عايق

ولي نكات كلي در خصوص اقدامات قبل و حين ذخيره سازی در آنها مشابه  رطوبت استسيستمهای ثبت دما و تهويه و 

  .است

 :برای ذخيره سازی غلات در انبارهای افقي توجه به نكات زير ضروری است

 .درصد ارتفاع انبار تجاوز نمايد 81ارتفاع محصول نگهداری شده در انبارها نبايد از  -1

  .ابديهرچه رطوبت گندم بيشتر باشد ارتفاع دپوی گندم كاهش مي -2

 .سانتي متر از ديواره ها فاصله داشته باشد 31در هنگام انبار كردن، حتي المقدور محموله حداقل -5

 .حتي المقدور سطوح توده به صورت هرمي يا مربع شكل صاف شود-4

ت سنج و حرارت سنج در فواصل زماني معين كنترل های دستي انجام به دليل عدم تجهيز انبارهای ساده به رطوب -3

 .شود

     9انبارهاي روباز -3

استفاده مي شود، شامل محوطه ای با % 11در مناطق خشك برای ذخيره سازی موقت غلات با رطوبت كمتر از 

سانتيمتر كه بعد از  91 ارتفاع حداقلزيرسازی و شيل مناسل، غيرقابل نفوذ به رطوبت با ديواره های سيماني يا فلزی به 

متر با شيل ملايم به سمت پهلوها قابل  7محموله تا ارتفاع  در اين انبارها .ذخيره سازی با پوشش مناسل سيل مي شود

:در اين دسته از انبارها اقدامات زير ضروری است .ذخيره سازی است  

پرندگان دما، نور، جوندگان و  ل صدمات ناشي از رطوبت،كنترل مداوم پوشش ها در مقاب -1  

  در فواصل زماني معين از طريق نمونه برداری دستي و آلودگي به آفات انباری كنترل دما و رطوبت غله-2

                                           
0
 bunker storage 
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تا اولين محموله ورودی، اولين محموله خروجي باشد، يعني  بهتر است شرايطي فراهم شوددر اين دسته از انبارها،  

.فراهم شود امكان تخليه از دو سوی انبار  

 اقدامات اجرائي قبل از ذخيره سازي 

 آماده كردن سيلو ها و انبارها    -9

 موارد بهداشتي و ایمني  -الف

محموله های قبلي و تعيين تكليف سريع ضايعات و بقايای ضايعات  و تميز كردن محلهای ذخيره سازی از گردوغبار -1

 ذخيره سازی سه تا چهار هفته قبل  حاصله

 از لوله های سيستم هوادهي و هواكشها تمامي مجاری و ماشين آلات،ديواره ها، شكافها،  ،تميز كردن كليه سطوح  -2

جمع آوری شده و خان گرد  .انواع مكنده هابه روش دستي و يا با استفاده از فضولات  و حشرات گردو غبار،وجود 

 .خارج شودسازی هايي از انبار ذخيرهبا استفاده از پاكتميبايست 

 خارج كردن كليه ابزار و ادوات اضافي و ضايعاتي نظير آهن آلات و گوني و غيره -5

 كنترل محوطه انبار و سيلو از نظر ايمني  -4

به  مه پاشي توسط سموم فسفره آلي به كمك سم پاشي يا( جهت پيشگيری ازآلودگي به آفات انباری)ضدعفوني انبار -3

 2ی هرمتر مربعسم خالص به ازا% 2-5مقدار 

 سوين سم گردی .مي باشندسموم فسفره آلي  از جمله مهمترينفن والريت و دی كلرووس  پرمترين، ،ون، اكتليكمالاتي

در صورتي كاه  بايد توجه نمود، . قابل استفاده استخالص در متر مربع از سطح انبار سم گرم  4به نسبت يا كارباريل نيز 

 . آفات پيش از ورود به انبار كنترل نشود، مي تواند منجر به آسيل و از دست رفتن محصول گردد

 (ساختمان، نور، تهویه)موارد فني  -ب

 ، ترنخرابي درب ها، حفاظ ها ،شكستگي شيشه ها ،م از سوراخ بودن سقفهتمام نقايص فني او رفع  شناسايي -1

 در ديوارها  درزوردگي كف و وجود هر نوع شكاف يا خ

 از ورود پرندگانبمنظورجلوگيری نصل حفاظ مناسل جهت پنجره ها  - 2

 ، سقف يا ديوارها نسبت به رطوبت و غيرقابل نفوذ كردن كف شناخت راههای احتمالي نفوذ رطوبت -5

 د صحيح آنهاكنترل دستگاههای رطوبت سنج وحرارت سنج و اطمينان از عملكر -4

كنترل سيستمهای نوری و تهويه -3  

                                           
8
 .زمان سمپاشي ميتواند مورد توجه قرار گيرد گرم ماده موثره به ازای هر متر مربع در  2 
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 مشخصات محمولات دریافتي شناخت -2

 :گيردبه طور كلي شناخت كيفي گندم برای اهداف زير صورت مي

 تعيين قابليت خريد محموله -

 تشخيص مورد مصرف وكاربرد آرد حاصله -

 اختلاط مناسل در صورت نياز -

 تعيين عمر ذخيره سازی  -

 :مشخصات جهت بررسي در محموله های دريافتي عبارت است از مهم ترين

  وزن هكتوليتر 

  (نيمه سخت، سخت و دوروم  ،نرم)نوع گندم 

 درصد پروتئين 

 گلوتن مرطوب 

  كيفيت گلوتن 

 درصد سن زدگي 

 افت مفيد 

 افت غير مفيد 

 درصد رطوبت 

 الودگي به افات انباری 

يا فاكتورهای موثر در عمار  و (و معيارهای ديگر درصد پروتئيندگي، سختي، سن ز )معمولا انواع گندم بر اساس كيفيت

در شرايط مساوی حرارت  ،گندم های سختمثلا  .شودمي در كندوها و انبارهای مختلف تقسيم و تفكيك  ذخيره سازی،

 .دارند طول عمر بيش تریبنابراين تنفس كم تری نسبت به گندم های نرم دارند و ديرتر آلوده مي شوند  ،و رطوبت

آنزيماي   هاای فعاليترطوبت باعث تشديد . است تعيين عمر ذخيره سازی ز مهمترين عوامل فيزيكي مؤثر درغله ا رطوبت

 .آن ميشاود در نهايت فساد  ودمای توده غلات  كه منجر به افزايش آبيافزايش فعاليت  ،افزايش شدت تنفس ،آورزيان

 .خواهد شدها  توليد سموم قارچي و رشد حشرات وكنه ،های كپكيباعث رشد قارچ همچنين  رطوبت

 دارد، ياا بيشاتر  % 1223غله ای كاه رطوبات   . قرار دادمدنظر  مي بايست سازی ميزان رطوبت غلات را در هنگام ذخيره 

در حين پر كردن سيلو بايد دقت شود محموله های مختلف گندم كاه مقاادير   . نيستنگهداری  قابلبرای مدت طولاني 

مختلفي از رطوبت دارند در لايه های مختلف جدا از هم قرار نگيرند، زيرا گرما و تنفس در يك لايه با رطوبت بالا شروع 

گندم در سيلو و انبار بايستي طوری مخلوط شود تا توزيع رطوبت در كل دانه هاا باه   . شده و به كل انبار سرايت مي كند
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چنانچه اختلاف رطوبت محمولاه هاا زيااد اسات     . درصد تجاوز نكند% 1 طور يكنواخت انجام شده و اختلاف رطوبت از

 .توصيه ميشود در انبارهای جداگانه، تفكيك شوند

بيشتر از داناه  ، دانه های شكسته و چروكيده. از عوامل مهم در تعيين عمر ذخيره سازی هستند نيز افت مفيد و غير مفيد

و  بيشاتری دارناد  دانه های جوانه زده فعاليت تنفسي و  نه های نارسدا .های سالم در معرض حمله آفات انباری هستند

تمياز باودن   به طاور كلاي    .حشرات هستند ها وكپك آلودگيدر معرض بيشتر  و كردهدود سجريان هوا را مذرات خان 

سازی گندم پان به لحاظ اقتصادی نيز قابل  ذخيره. گندم، امكان عبور يكسان هوا را از ميان توده گندم فراهم مي سازد

  .پان مورد استفاده قرار مي گيردمحصول  نگهداری زيرا گنجايش بيشتری از انبار برای . توجيه است

حتي وجود چند عدد حشره . يكي از پارامترهای اصلي حفظ كيفيت در ذخيره سازی است فات انباریآ كنترل آلودگي به

ناديده گرفتن غلات و  زا مبدل شودبه جمعيتي خسارت طي مدت كوتاهي تواند ميبه سرعت تكثير،  با توجه ،در محموله

  .خواهد كردمواجه  ت جدیشكلامبا ها را سازی آن ذخيرهو   نگهداری، آلوده به حشرات 

قبل از نگهداری غله در سيلو و انبارها، ابتدا بايد از عدم  و انباری باشدبايستي عاری از هر گونه آفت محمولات دريافتي 

هرگز نبايد گنادم   ،دليل بالا بودن احتمال انتقال آلودگي بههمچنين . آلودگي دانه به آفات انباری، اطمينان حاصل نمود

محصول تازه نيز سارايت  اگر گندم قديمي آلوده باشد اين مشكل به . تازه را به گندم قديمي كه در انبار بوده اضافه كرد

اگر . خواهد كرد و تا قبل از اينكه آلودگي به سطح گندم برسد و شناسايي شود آسيل و صدمه شديدی بوجود خواهد آمد

 عملياات ضادعفوني  مجبور باشيم تحت شرايطي گندم جديد را روی گندم قديمي موجاود در انباار بريازيم حتمااً باياد      

  .شوداحتياطي انجام 

لازم در زمان نگهداري گندم مراقبت هاي  

كنترل عوامل محيطي -9  

با كنترل اين عوامل مهمترين عوامل موثر در فساد گندم هستند و  دمای هوا و رطوبت موجود در دانه  رطوبت نسبي هوا،

رطوبت و  استلازم  بنابراين، گير و موثر نيستندليت چشماها قادر به فعساير عوامل مانند آفات انباری و ميكروارگانيسم

دياگرام . شودنترل كگيری و بطور مرتل اندازه، درجه حرارت گندم های ذخيره شده و محيط در طول مدت نگهداری غله

 .زير تاثير رطوبت و دما را حين ذخيره سازی نمايش ميدهد
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رطوبت                             افزایش شدت تنفس دانه                              

 

 

  افزایش درجه    صدمات شدید به خواص كمي و كيفي گندم                 خود گرمایي مرطوب             

حرارت توده                                                                                                                                   

                غله

 

 

افزایش فعاليت و رشد مي روارگانينم                                                    

 

خود گرمایي خشک                             افزایش فعاليت آفات انباري   

 

:شرايط اپتيمم برای نگهداری درازمدت غلات عبارت است از   

 %12                        : حداكثر رطوبت دانه  -

 %63:                  حداكثر رطوبت نسبي هوا  -

 с 212:             حداكثر درجه حرارت محيط   - 

درصد رطوبت  .بديهي است كه در صورت افزايش هر يك از پارامترهای فوق، از عمر ذخيره سازی كاسته خواهد شد

در  .باشد درصد مي 73 ودرصد  13 ، به ترتيلمرحله بحراني نگهداری غلات نسبي هوا جهت شروع درصد رطوبت دانه و

بهتر است گندم بيش از باشد، % 12و رطوبت گندم بيشتر از  سازی فاقد امكانات هوادهي باشدكه سيستم ذخيرهصورتي

لي كه داخل كندوها نصل های كابسنجحرارت به وسيله  در سيلوهای فلزی و بتوني، دمای كندوها. ماه نگهداری نشود 6

سيستمهای تشخيص دما در سيلوهای فلزی برای گندم بسيار مهم است  زيرا ديواره های  اين  .شودثبت ميشده 

 .سيلوها رسانای خوبي برای گرما بوده و تغييرات دمای بيرون را به دانه منتقل ميكنند 

در  .ميتوان سنجيد، كه دارای حسگرهای الكتريكي هستند ایهای ويژهپروب استفاده دما را بادر انبارهای افقي نيز  

نمونه برداری از عمق توده غلات و اندازه گيری دمای آن به صورت دستي با به اين تجهيزات،  دسترسي  صورت عدم

 . ثبت نمود را ميتوان دما
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كننده و عمليات دوران  برای كنترل دما وكاهش رطوبت در سيستمهای ذخيره سازی استفاده از فنهای تهويه و خنك

 .اقدام نمودبايد نسبت به دوران غله درجه سلسيوس تجاوز نمايد،  52چنانچه درجه حرارت غله از . توصيه مي گردد

نقاله و تجهيزات مربوط به منظور كاهش دما  اصول عمل دوران بر پايه جابجائي غله از كندوئي به كندوی ديگر با نوار 

  .باشد مي

عمل هوادهي ازپائين سيلو انجام مي  های فلزی نيزسيلو درجلوگيری از عمل كندانس رطوبت  دما و به منظور كاهش

 . مي كنندضمن اين كه هوا از پائين به بالا حركت مي كند تمام دانه ها هوا را به طور مناسل دريافت  و شود

در مناطقي كه اختلاف . مي تواند موثر باشدعمليات تهويه  ،برای پيشگيری از افزايش رطوبت و دمای افقي، در انبارها

دمای روز و شل زياد است مي توان از تهويه طبيعي استفاده كرد، يعني در هنگام شل درب ها و پنجره ها را باز نمود تا 

ا به طور كلي در صورت افزايش دما و رطوبت غله در انبارهای روباز ي.هوای تازه جای هوای گرم و مرطوب انبار را بگيرد

از جمله  .انبارهای ساده به دليل عدم دسترسي به امكانات دوران يا سرد كردن بهتر است نسبت به تخليه انبار اقدام شود

 .عواملي كه بر روی كندوه اثر مي گذارد درجه حرارت بيرون كندوهاست

را از انباار  در اسرع وقت گندم و مي بايست كند ، مشكل را حل نميخنك كردن زدگي شوند، كپكگندمها دچار چنانچه

-شيميايي ديگر برای پوشااندن باوی كپاك   برها يا برخي موادتوجه كنيد كه استفاده از رنگ. خارج و تعيين تكليف نمود

تواند عوارض كوتاه مادت و بلناد مادتي باروی سالامتي      همچنين تنفس اسپورهای كپك مي. باشدمجاز ميزدگي، غير

 .انسان داشته باشد

ل آلودگي به آفات انباريكنتر-2  

تغذيه و به آن ، طي دوره نگهداری تا زمان مصرف نهايي،  هاوفرآورده های آن غلات از آفات انباری آفاتي هستند كه

:به شرح زير استمتداولترين و شايعترين انواع آفات انباری گندم . خسارت وارد مي كنند     

Cryptolestes spp. 

Ephestia spp. 

Oryzaephilus spp.  
Rhyzopertha dominica. 

Sitophilus spp. 

Tribolium spp. 

Trogoderma spp. 
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 :مهمترين عوامل پيشگيرانه كه در مبارزه با آفات بايد مورد توجه قرار گيرد، به شرح زير است

 كنترل مستمر محيط انبار و سيلوها  –

 دقيقبررسي و بازديد مواد اوليه، قبل و در هنگام ورود به طور  –

به عنوان مثال توری، در و پناجره، الك ها، دساتگاه هاای  . در نظر داشاتن عوامل مهار كننده رشاد و تكثيار آفات –

 .بوجاری مي بايست به طور مرتل كنترل گردند

مانيتورينگ مستمر برای بررسي وجود و تخمين جمعيت آفات  به منظور پيش گيری و شناساايي نقااط بحراناي  و     –

 آفات انباریموقع برای كنترل مداخله به 

به كنترل اين دو عامل به عنوان روش پيشگيری از  .دو فاكتور اصلي برای محدود كردن رشد آفات، دما و رطوبت است

 :باشدبه طور كلي كنترل آفات انباری شامل اقدامات زير مي. نمودتوجه بايست ميآلودگيهای انباری 

 يص آلودگي نمونه برداریهاي منظم جهت تشخ -الف

نمونه برداری و الك كردن نمونه به منظور يافتن آفات است، روشهای  ،تشخيص آلودگي ترين و سريع ترين رايج

است كه مسلما دقت  های آغشته به مواد شيميايي تله و های حساس، يا ميكروفنای و ليوانيلولهديگری مثل تله های 

 .بيشتری دارند

موثر در شناسايي آفات اندازه گيری دمای محموله است، زيرا رابطه مستقيمي بين  يكي از روشهای غير مستقيم اما

مرتباً كندوهای ذخيره سازی گندم را سركشي كنيد و به دنبال رطوبت  .فعاليت آفات و افزايش دمای محموله وجود دارد

با نحوه تشخيص آفات گندم آشنا . گانه خود استفاده كنيداز تمام حواس پنج. انباشته، حشرات و بوی نامطبوع باشيد

ای های گندم و وسيلهبرای بازرسي صحيح گندم، يك بمبوی ويژه گندم، الك برای جدا كردن حشرات از نمونه .شويد

سازی روشي عالي برای كنترل دما  ی ذخيرهها در كندو حرارت سنج ها. ها مورد نياز است گيری دمای دانه برای اندازه

 . باشد ها ميسنج به يك ميله و فرو كردن آن داخل دانهگيری دما بستن يك دماای اندازهراه ديگری بر. هستند

بازديد ماهانه را بصورت مرتل انجام دهيد تا بتوانيد تغييرات احتمالي از جمله علائم زودرس  ،در طول مدت ذخيره گندم 

ازديدها مخصوصاً در فصل تابستان و اوايل پاييز ب. آلودگي به حشره، مرطوب بودن يا گرم شدن گندم را شناسايي نماييد

در اين فصل از سال بايد دوبار در يك ماه از گندم . باشدكه دمای گندم برای رشد حشره مساعد شده بسيار مهم ميوقتي

 .آيد بازديد بعمل

 ضدعفوني و سم پاشي محموله آلوده براساس روشهاي صحيح -ب
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 . شودانجام مي 4فسفينبا  5ضدعفوني به صورت گازدهيپس از مشاهده آلودگي، عمليات 

 احتياطات  كلي

شود  كه مصرف مي سموم گازیاحتياطاتي كه قبل از شروع فوميگاسيون و در طول مدت آن صرف نظر از نوع  

 :باشد  بايستي رعايت گردد بشرح زير مي

 ، دارای تهويه مناسل و دور از دسترس افراد غير مسئول  خشكدر محل خنك   سموم نگهداری -1

كنترل عدم حضور و تردد انسان در محل فوميگاسيون و اطراف محل فوميگاسيون در طول مدت عمل تا پايان -2

 عمل تهويه 

 كنترل عدم حضور حيوانات اهلي در محل فوميگاسيون و در صورت وجود انتقال آنها به محل امن  -5

ئم اعلام خطر برای جلوگيری از ورود اشخاص به محوطه فوميگاسيون در محل فوميگاسيون و بر روی نصل علا-4

 . های ورود و خروج قبل از شروع عمل و حفظ آن تا پايان عمل تهويه  تمام در و پنجره

 مورد مصرف سمومدر دسترس داشتن جعبه وسائل كمكهای اوليه برحسل نوع -3

 احتياطات خاص فنفين  

 .فسفين گازی است بسيار سمي كه نبايد توسط نيروی غير متخصص استفاده شود -1

  .حين عمليات ضدعفوني  از دستكش و لباس كار وماسك مخصوص گاز فسفين استفاده شود -2

 .آشاميدن و استعمال دخانيات پرهيز شود2 در موقع كار بايد از خوردن -5

  .شودپيروی  كه روی محصول درج شده است، توصيه های ايمنيو  از تمامي راهنمايي های شركت سازنده -4

 فنفين كار با گاز یمنيجوانب ا

گاز علائم ظهور اثر . اين گاز روی سيستم اعصاب مركزی اثر مي گذارد و مشكلات ريوی و تنفسي ايجاد مي كند 

 :شرح زير است  فسفين به 

PPM 2111 –  مرگ در عرض مدت كوتاه 

PPM311 –  دقيقه 43مرگ در عرض 

PPM131 –  ساعت 1عوارض جدی بعد از 

                                           
3
 fumigation 

4
 PH3 
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  در كشورهای مختلف  نكند،لازم به ذكر است حداكثر غلظتي از فسفين در هوا كه برای انسان ايجاد مسموميت 

 PPM از  های بيشتر ميلي گرم در مترمكعل هوا تعيين شده است و خوشبختانه اين گاز در غلظت 1134-1118بين 

 .باشد  آگاهي دهنده از وجود گاز مي شبيه سير يا كاربيد، ا بوی تندب 1112

 نحوه عمل ضدعفوني با فنفين 

 :حداقل شرايط لازم برای ضدعفوني با فسفين عبارت است از

 انجام عمليات توسط افراد آموزش دیده و متخصص -9

 غير قابل نفوذ بودن محدوده تحت ضدعفوني -2

چنانچه محيط و محفظه ضدعفوني كاملاً . و بي رنگ كه به سهولت گسترش مي يابد گاز فسفين گازی است ، سبك 

محفظه بنابراين  .مسدود نباشد، گاز فسفين قبل از آنكه حشرات را از پای درآورد در اتمسفر هوا پراكنده مي گردد

 .دارد  اهميت بسزايي فسفين ادر فوميگاسيون بسيل كردن  يا  3اهميت غير قابل نفوذ .ضدعفوني بايد كاملاً بسته باشد

 ز مناسب گاز و توزیع مناسب آن در كل سطوح ضد عفونيواستفاده از د -3

زماني كه درجه  به طور كلي. دارد آندوره زندگي  گونه آفت و بستگي به ،نيز برای عمليات فوميگاسيون ز لازموميزان د

گرم گاز  311عمومي  درجه باشد و انبارها و سيلوها نيز كاملاً بسته باشند ، مي توان فرمول 13حرارت محموله بيشتر از 

اين  برای مثال برابر افزايش مي يابد 5تا  2اگر چه اين مقدار در صورت لزوم به  برد فسفين در هر متر مكعل را به كار

گرم  5-6در مرحله خواب زمستاني و ساير حشرات مقاوم تا  Tragoderma granariumشره مقدار برای لاروها و ح

 .به ازای هر متر مربع افزايش مي يابد 

دارد و پر يا خالي بودن و يا نيمه پر باودن محفظاه    نيز ميزان گاز فسفين مصرفي بستگي به حجم محفظه ضد عفوني 

 . ضد عفوني حائز اهميت است 

 زمان ضد عفونيكافي بودن  -4

حداقل مدت زمان ضدعفوني با گاز فسفين در درجه . فسفين گاااااازی است كه به كندی عمل مي كندبه طور كلي 

 .روز، است   3-7درجه،  21در درجه حرارت و روز 4درجه، حداقل  51حرارت 

 . هر چه طول مدت ضدعفوني بيشتر باشد ، ضدعفوني موثرتر است  .رعايت مدت زمان ضدعفوني فوق العاده مهم است

                                           
  Sealing 
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و  تخام ، لارو ، شافيره و حشاره باال      : حشرات دارای چهار مرحله دوره زندگي هستند كه عبارت است از به طور كلي 

ر دوره هاا  نسبت به گاز فسفين بسيار حساس بوده و به راحتي تلف مي شوند ، ولي ساي  ،دوره لاروی و  بال حشرات در 

 .به خصوص دوره شفيرگي دارای حساسيت كمتری بوده و به راحتي از بين نمي روند 

در طول مدت زمان ضدعفوني ، حشره از دوره زندگي كه حساسيت كمتری نسبت به گاز فسفين دارد ، به دوره ای كاه  

له تخام باه مرحلاه لاروی و ياا از     به طور مثال از مرح. ) بيشتر حساس مي باشد ، تبديل شده و سپس از بين مي رود 

و اما در يك ضدعفوني ناموفق ، تنها حشرات در مراحل حسااس از باين   ( حالت شفيرگي به حشره بال  تبديل مي گردد

 .رفته و مراحل غير حساس مانند تخم و شفيره سالم باقيمانده و دوباره محموله را آلوده مي نمايد 

دت ضدعفوني در درجه حرارت م  .بستگي مستقيم به درجه حرارت محيط دارداين سااااارعت دگارگوني در حشرات ، 

 بسايار بنابراين رعايت مدت زماان ضادعفوني   . های بالا، كوتاهتر و در درجه حرارت های پايين ، طولاني تر مي گردد 

ز آن كوتااهتر  ولي در هر صورت يك دوره زماني حداقل وجود دارد كه نمي توان طاول دوره ضادعفوني را ا   .مهم است

 .(حتي اگر ميزان دز مصرفي را بالاتر ببريم) نمود

                                                         انجام عمليات مطلوب هوادهي در خاتمه كار -5

،در  ضدعفوني شده پس از پايان عمليات مي بايست به ترتيبي هوادهي گردد كه ، غلظت گاز فسفين باقيماناده  محدوده

در پايان عمليات ضدعفوني بايد تا آنجا كه امكان دارد ، هواكش ها . ، از حد مجاز تجاوز ننمايد سيلوهنگام تخليه انبار يا 

در هنگاام   .برداشته شود هاپوششودر مورد كيسه های تحت فوميگاسيون ، ،  كردهها و پنجره های ساختمان را باز ب، در

 5ياا   2)برای مادتي مناسال   را سپس ساختمان . شودماسك استفاده ميبايست از برداشتن پوشش و عمليات هوادهي ، 

بقايای فسفين را  پس از پايان هوادهي،.ترن كرده تا غلظت گاز فسفين به حد استاندارد برسد( ساعت با توجه به شرايط

 .شودميبي خطر بودن ساختمان برای كارمجدد است، صادر  گواهي نظافت را كه نشان دهنده وامحاء كرده 

 اش ال مختلف گاز فنفين 

ن مواد با رطوبت هوا ، گاز ، از ماده مؤثره فسفيد آلومينيم و يا فسفيد منيزيم حاصل گرديده كه با تركيل شدن ايفسفين

 سااخت آلماان،  موجاود اسات كاه     زير،مختلفي از فسفين شامل موارد حال حاضر توليدات در .به وجود مي آيد  فسفين

 .، شيلي ، برزيل ، هند و چين هستند  ايالات متحده
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در حال . كاربامات آمونيوم و پارافين مي باشند % 43فسفيد آلومينيوم و % 33كه شامل فسفيد آلومنيوم قرصهای  -

جلوگيری از اختلاط  بقايای اين قرصها در ايمني و ،مصرف قرصهای فسفيد آلومينيم به جهت مسايل بهداشتيحاضر 

 .ممنوع گرديد ،محصولات ضدعفوني شده 

 .فسفين آزاد مي كند گاز گرم  11گرم فسفيد آلومينيوم است و هر كيسه  55گاز كه شامل  6يا پاكتهای كيسه ها -

 .اندكه در انبارهای روباز و انبارها قابل استفاده  7يدآلومنيومفنوارهای فس -

 های فسفيد منيزيمنوار -

 711%وزنااي فااسافاااين در دی اكاااسااايد كاارباان ماااايع  و يا  2%كااه شاماال  گاز فسفينهای سيلندر -

 .وزني فسفين در نيترورن فشارده است 

 .مولدهای فسفين ،كه قابليت توليد فسفين در محل ضد عفوني را دارد  -

 معرفي بگهاي فنفيدآلومنيوم

گرم پودر با ماده موثر فسفيد آلومينيم است كه در يك بسته  54حاوی   8به صورت ساشه هايي آلومنيوم بگهای فسفيد

از آنجائيكه ميزان مصرف گاز . گرم گاز فسفين آزاد مي كند  5111هر ساشه در مجاورت هوا . آلومينيومي قرار دارد 

دعفوني بنابراين هر ساشه برای ضشود، توصيه ميتن گرم گاز در هر  311-3فسفين در سيلوها با توجه به شدت آلودگي 

هنگامي كه ساشه ها از پوشش  ، ساشه ها به هيچ وجه نبايد باز و يا پاره گردد .تن گندم كفايت مي كند 3-311

بنابراين  ،آزاد مي گردد( جهت حفظ ايمني و بهداشت كاربران ) گاز فسفين با كمي تاخير ،آلومينيمي خارج مي كردند 

شود بايد تمامي ساشه های داخل آن بلافاصله مصرف و از بسته بندی مجدد آن ني كه پاكت آلومينيومي باز ميزما

 .پرهيز گردد 

 فوميگاسيون با فنفين در سيلوها  

قبل از ريختن گندم وارده به سيلو بايستي از آن نمونه برداری كرد و از لحاظ آلودگي به حشرات و شدت آن مورد  

ن را ايجاب نمايد چنانچه وجود آلودگي مشخص و شدت آن بحدی باشد كه ضد عفوني فوری آ. بررسي قرار داد 

در اين حالت مقدار لازم سموم تدخيني را با توجه به  كردن كندوها انجام داد كهعفوني را در حين پرتوان عمل ضد مي

                                           
 .Bag  

 
 Bag blanket 

2
 پاكت های تراوا 
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كردن كندوها انجام را در حين پر درجه حرارت و ساير شرايط غله يا محيط محاسبه كرده و سپس عمليات ضدعفوني

درصورتيكه غله سالم در كندوها ريخته شده باشد و پس از مدتي بروز آلودگي به اثبات برسد و ميزان آلودگي   .داد

دی باشد كه عمل فوميگاسيون را ايجاب نمايد بايستي غله آلوده را به كندوی ديگری منتقل نموده كه در اين حالت بح

 . گيرد نيز حين تخليه محتوی كندوی آلوده و پر كردن كندوی سالم عمليات  ضدعفوني انجام مي

 سيلوهای فلزی در د، صفحه های فلزی دار هاضدعفوني سيلوبسزايي در  مواد سازنده سيلوها و ساختمان آنها اهميت

حتي سيلوهای ساخته شده از مواد . اين اتصالات از نقاط مهم نشت پذير هستند و به هم پيچ و مهره مي شوندمعمولا

غير قابل نفوذ هم ممكن است نشت كنند مگر اينكه كاملاً سيل شوند و شكافها و درزهای احتمالي ساختمان كه به 

در بعضي از سيلوهای فلزی، در محل اتصال . فرسودگي به وجود مي آيند، شناسايي و رفع شوند مرور زمان و در اثر

اين نقاط برای . ای وجود دارد كه از طريق آن هوادهي به صورت طبيعي صورت مي گيرد سقف با ديوار، فاصله

 .دن آن انجام شودضدعفوني مشكلاتي پديد مي آورد و لازم است تداركاتي موقتي برای غير قابل نفوذ كر

لازم است سيل شوند ، اين كار مي تواند با  نيز دريچه ها و قيف های ريزشي كه در هنگام تخليه استفاده مي شوند،

با پوشاندن سطح مخروطي گندم توسط يك پوشش دايره ای . استفاده از پوشش پلي اتيلني و نوار چسل انجام شود

هر  به طور خلاصه مي توان گفت. شود، ضد عفوني موفقي خواهيم داشتشكل به طوريكه بين ديوار و پوشش محصور 

اما در اين مورد مشكلات فراواني وجود دارد لذا داشتن درن  چند ممكن است ضدعفوني سيلوها كاری ساده به نظر آيد ،

نيوم در نحوه استفاده بگهای فسفيد آلوم .ضروری است روشهای سيل كردن و غيرقابل نفوذ كردنروشن در مورد 

 . گرددبر اساس جداول زير پيشنهاد ميسيلوها 
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 ميزان گندم ورودی به كندوبر اساس تعداد ساشه های مورد نياز و فواصل رها سازی آن بر روی نوار نقاله 

 ميزان گندم ورودي بر

 

 حنب تن در ساعت

 

تعداد ساشه در ساعت براساس 

گرم گاز فنفين در هر تن 5  

(آلودگي شدید)  

تعداد ساشه در ساعت براساس 

گرم گاز فنفين در هر تن  3    

(آلودگي متوسط )   

تعداد ساشه در ساعت 

گرم گاز فنفين  2براساس 

(آلودگي كم)در هر تن   

21 9 3 4 

51 15 8 3 

41 18 11 7 

31 22 14 9 

111 44 27 18 

211 88 35 53 

به صورت دستي از بالا به  ،ها را در فواصل زماني جدول ارائه شدهمي توان ساشه ، نوار نقاله دسترسي بهدر موارد عدم 

.داخل كندو انداخت   

 

 

درصد 61با رطوبت نسبي حدود  بگهای فسفيد آلومنيومحداقل زمان گازدهي به وسيله   

1مدت ضدعفوني دما  

درجه سانتيگراد 3پايين تر از   گازدهي انجام نمي گيرد 

درجه سانتيگراد 11تا  3بين  روز  14   

درجه سانتيگراد 13تا  11بين  روز  7   

درجه سانتيگراد 23تا  16بين  روز  4   

درجه سانتيگراد 23بالاتر از  روز  5   

     

                                           
3
 .در هر صورت ضدعفوني با زمان بيشتر نتايج بهتري را به دنبال دارد  
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  وميگاسيون با فنفين در انبارهاف

اپليكاتورهای توان بدون استفاده از  شود يك تا دو متر باشد مي اگر ارتفاع غلاتي كه به صورت فله در انبار نگهداری مي

  .داد های مياني غله در فواصل معين و تقريب  مساوی از هم قرار ها و قسمت درگوشهفسفيد آلومنيوم را  مخصوص بگهای

بايد طوری  بگهاشود بيشتر باشد بايستي از اپليكاتور استفاده شود و  ای كه به صورت فله نگهداری مي چنانچه ارتفاع غله 

در هر حال اين فاصله نبايد از يك متر تجاوز ) از كف انبار حدود نيم متر باشد  بگترين  حتانيقرار داده شود كه فاصله ت

های مختلف غله در فواصل افقاي و عماودی    ا را در قسمتبگهو به همين ترتيل با كم كردن تدريجي عمق بايد ( كند 

محاسابه شاده در كلياه     بگهاای كاه تماامي   پس از آن. مناسل حدود نيم متری از يكديگر قرار داد تا به سطح فله رسيد

روی فله را بايد با پوشش غيرقابل نفوذ گاز پوشانده و اطراف آن را نيز  ،قسمتهای غله به ترتيبي كه گفته شد قرار گرفت

بايد صاف باشاد چارا كاه ممكان اسات سابل عادم انتشاار         در انبارها در صورت امكان سطح روی گندم  .مسدود نمود

  .يكنواخت گاز شود

پس . بوی خاص آن خود نشان دهنده فرار گاز خواهد بود ،نظر به اينكه گاز فسفين دارای بوی خاص و مشخصي است 

 سپسها انجام داد  توان عمل تهويه را بايد با برداشتن چادر و باز كردن در و پنجره مي ،از اتمام مدت عمل فوميگاسيون

لازم به ذكر است در هر روش  .را از ميان كالا برداشته و معدوم نمودمحتوی باقيمانده سم تجزيه شده  پاكتهایبايستي 

 .گازدهي، درزبندی و مسدود نمودن كليه منافذ و دريچه ها مهمترين عامل برای نتيجه گيری مطلوب است

پيشانهاد  اگر قسمتي از توده غله دارای آلودگي باشد، به دليل صرفه جويي در هزينه ها، استفاده از ضد عفوني موضاعي  

تا آنجاكه ممكن است وساعت منطقاه    و نقشه برداری كرد آلوده بتوان به صورت دقيق از منطقه به شرط اينكه. ميگردد

ضمنا گندم ضدعفوني شده به منظور پيشگيری از آلودگي .ضد عفوني را افزايش داد تا فسفين كافي به منطقه آلوده برسد

مورد ترديد باشد و امكان ايجاد مقاومت در حشرات وجود داشته باشاد ،   وقتي نتيجه عمل. مجدد سريعا به مصرف برسد

 . بهتر است از اين روش استفاده نشود 
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 اي فوميگاسيون با فنفين در بنته بندي هاي كينه

سقف  و ااز ديواره ها فاصله كيسه ،با رعايت اصول انبارداری از نظر رديف بندی يا آرد های غلات در انبار كيسه چنانچه 

نحاوه   ،از يكاديگر چياده شاده باشاد      11باين كوماه هاا    ها و رعايت فاصله پالتهای چوبي در زير كيسه گرفتنو يا قرار 

 :باشد  فوميگاسيون با فسفين بشرح زير مي

را  كوماه بايستي مقدار گااز لازم بارای هار     ،دچار آلودگي باشدكومه ازكيسه های صفافي شده درصورتيكه يك يا چند 

را در  پاكتهاای فسافين  محاسبه نمود سپس عمليات سم گذاری به صورت  كيسه هابرحسل حجم اشغال شده و يا وزن 

را باا، پوشاش    كوماه سپس روی . روی كيسه ها و در قسمت های مختلف كالا انجام داد ،ها نقاط مختلف در بين كيسه

 .گفته شد انجام دادهای كه در بند  های غير قابل نفوذ گاز پوشانده و بقيه عمليات را طبق آنچه

در مورد كيسه هائيكه در انبار بطور نامنظم روی يكديگر چيده شده باشد در صاورت مشااهده آلاودگي بايساتي تماامي      

را اشغال نموده ( كمتر از نصف انبار ) در اين حالت چنانچه حجم كل كالا قسمت كمي از انبار  .ها ضد عفوني شوند كيسه

توان با توجه به شرايط فوميگاسيون مقدار  گوشه و كنارها و سطوح مختلف انبار نيز آلودگي نداشته باشد مي اباشد و ضمن

هاا را باا    هاا روی آن  در فواصال و ساطوح مختلاف كيساه     سم مورد نياز را محاسبه نمود و پس از عمليات سم گاذاری 

 .د های غيرقابل نفوذ گاز پوشانده و عمل ضد عفوني را انجام دا پوشش

درصورتيكه حجم غلات انبار شده بيش از نصف حجم انبار باشد بهتر است نسبت به ضد عفوني تمامي انبار اقدام نمود  

 .مخصوص  اگر حشرات سطوح مختلف داخلي انبار را پناهگاه خود كرده باشند 

و ممكن است سبل خوردگي  دهد در دما و رطوبت بالا، فسفين با برخي از فلزات واكنش نشان ميلازم به توضيح است،

هايي كه دارای فلزاتي مانند طلا، نقره، برنز، برنج و ياا ماس هساتند     ها، قفل وسايل الكتريكي، سيم. يا تغيير رنگ گردد

 . بايد از تماس مستقيم با فسفين به دور باشند

 امحاء بي خطر بقایاي ضد عفوني 
بايد مطابق توصيه نامه ها يا هر روش ت ييد شده ديگر امحاء  ضدعفوني،بعد از پايان ضدعفوني ، ماده باقيمانده ناشي از 

جهت امحااء در هوای آزاد در يك كانتينر قفل دار گذاشته شاود و   بهتر استاستفاده شده  و بگهای بندی ها بسته .شود

 . به صورت ماهيانه و يا هر وقت كه بشكه پر شد، به محل دفع منتقل شود
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 :منابع
 9575-5و  9575-2و  9575-1ملي ايران  استاندارد

 (های عمومي برای نگهداری غلاتتوصيه) انبارش غلات و حبوبات 

 (های كاربردیتوصيه)انبارش غلات و حبوبات 

 (اتآفكنترل حمله )انبارش غلات و حبوبات 

 5989 استاندارد ملي ايران آيين كار نگهداری غلات

 2495 كار ضدعفوني غلاتاستاندارد آيين
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 ایمني در سيلوها و انبارها
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 مقدمه

بعنوان حفاظت انسان و کااریيي  به عبارت ديگر ايمني  .ميزان يا درجه دوري از خطر بيان شده است 11ايمني

تعريف ميشود بروز حوادث و سوانح مختلف در مجموعه هاي توليدي و حوادث او از صدمات و پيشگيري از 

را به سوي استقرار مکانيزم هايي جهت کنترل حوادث و ريسکهاي متعدد در محاي    کليه کشورها راصنعتي، 

اي و  وجاود بيماريهااي حر اه   . جامعه را تشکيل ماي دهاد  هر نيروي شاغل بخش مولد  .کار سوق داده است

عواملي نظير زمان از دست ر ته کااري و  و  ايجاد ناتواني ها،درماني هاي به لحاظ  هزينه ،کارحوادث ناشي از 

 .خواهد کردبار سنگيني بردوش اقتصاد ملي تحميل ، کاهش توليد 

 ،جاايگزيني خطارات   ،حاف  خطارات   يي شاامل ها ممکانيز استفاده ازتأمين سلامت محي  کار در راستاي  

به عناوان یخارين   استفاده از وسايل حفاظت  ردي  و دسي جهت کاهش خطراتاستفاده از تکنيک هاي مهن

به کاهش و کنترل ريسکهاي ايمني و بهداشت شغلي ناشي از عوامال   زياديتا حد  که توصيه ميگرددراهکار 

 محي  کار و رواني بيولوژيکي ، ارگونوميکي ،مکانيکي ، شيميايي  ، يزيکي: محي  کار مانند عواملزيان یور 

 .خواهد انجاميد

علاوه بر عوامل مربوط به  رهنگ عماومي   ،از جمله دلايل بالا بودن ميزان حوادث و بيماريهاي ناشي از کار 

 .اسات واحد هاي صنعتي  دربهداشت حر ه اي و ايمني کارگران  در زمينه کمبود یموزش  ،ايمني و بهداشت

برنامه  لزوم بنابراين با توجه به اينکه نارسايي بهداشت و ايمني موجب خسارات هاي مالي و جاني مي گردد ، 

یماوزش   .دبه نظر ميرسضروري  ، امريموزشهاي مربوطهی همچنينوهاي توسعه بهداشت و ايمني محي  کار 

طبيعي . دهدارتقاء ميين کارگران صحيح سطح یگاهي ا راد را بالاتر برده و  رهنگ ايمني و بهداشت را در ب

است که کارگر هر چه قدر نسبت به ايمني و مسائل مربوط به ین یگاه تر باشد کمتر ارتکاب به اعمال غيار  

 .نمايدايمن ميکند و همچنين ا راد ديگر را نيز از انجام ین منصر  مي
خيره سازی غلات و افزايش دانش و آگاهي اين مجموعه با هدف ارائه اصول و نكات ايمني در سيلوها و انبارهای ذ

در راستای ارتقاء ايمني و بهداشت  كار در سيلوها وانبارها كاربردیو آموزش های مورد نياز  و ارائه  بخشهای مربوطه

 .تدوين گرديده است ای حرفه

 محلهاي ذخيره سازي غلات
به يلوها استجهيز تفاوت اصلي سيلو با انبار  شوند، تقسيم مي انبارو  سيلوموماً به دو دسته سازی گندم عمحلهای ذخيره 

وری گرد آ هوادهي، كنترل دما و رطوبت، جمع كردن و، بوجاری، خشك و بارگيری تجهيزات توزين، تخليه ی چونموارد

 .، ميباشدزداييو غبار و آفت
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 سيلوی بتوني -1
 سيلوی فلزی -2
 انبارهای ساده و مكانيزه - 5
 Bunker storageزميني انبار -4

 غلات شانبار ی هاسازه ویژگي

 ها جلوگيری نمايند يا خروج دانه غله را بطور كامل حفظ و نگهداری نموده و از ريزش . 

 ا رطوبت خان با غله جلوگيری كنندبرف ي، از تماس باران. 

 دگان و بوهای نامطلوب حفظ نمايندپرن، غله را از جوندگان . 

 سوزی ايمن باشندآتشقابل باد و در م . 

 باشند شرايط لازم جهت اقدامات موثر در جلوگيری يا كنترل آلودگي حشرات را داشته . 

 رداری و تهويه گندم مناسل باشدنمونه ب، فضای بالای كندوها جهت بازديد . 

 :به شرح زیر است اي فعاليت هاي بهداشت حرفهترین عمده

 :شامل( عوامل زيان آور محيط كار)كنترل ريسكهای بهداشتي  شناسايي، اندازه گيری، ارزيابي و -1

 عوامل زيان آور فيزيكي -

 عوامل زيان آور شيميايي -

 بيولوريكي عوامل زيان آور -

 ارگونوميكي عوامل زيان آور -

 مكانيكي عوامل زيان آور -

 عوامل زيان آور رواني -

 سلامت آنهاكار كاركنان و اطمينان از  پيشگيری از وقوع بيماريهای ناشي از -2

 حفاظت كاركنان پيشگيری از وقوع حوادث، آسيل ها و -5

 پيگيری انجام معاينات شغلي در صنعت -4

 ايمني و حفاظت فني و وسايل حفاظت فردی كاركنان -3

 ایمنى در انبارها  
  موقعيت ساختمان های انبار اعم از قسمت باز و سرپوشيده بايد به گونه ای باشد تا وسايل نقليه موتوری وغير

 .موتوری بدون برخورد بامانعي تا جلوی در ورودی انبار پيش روند
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 سيم كشي برق 2ميزان وچگونگي دسترسى به آب مورد نياز آتش نشاني ومشخصات ساير وسايل اطفای حريق
 .و تناسل قطر سيم های برق با بار الكتريكي لازم در كليه انبارها بايد بر حسل ضوابط  باشد

 كمتر باشد وانبارهايى با  311عرض راهروی داخلي انها نبايد از 2 متراست 21كمتر از  انبارهايى كه عرض آنها
راهروى طولي بايد تا انتهای انبار خالي بوده وبا رنگ .متر نباشد 2عرض راهرو كمتر از 2 متر 21عرض بيشتر از 

 .سفيد از دو طرف خط كشي ومشخص شده باشد

 ربوط به حفاظت وايمني وطرز كار با وسايل ايمنى وآتش نشاني را فرا كليه كاركنان انبارها بايد آموزش های م
 .گيرند و گواهينامه مقدماتي آموزش ايمنى وآتشنشانى را داشته باشند

 انبارها بايد با توجه به امكانات محل به وسايل ارتباط كافي مجهز باشند. 

  و برف و باران مصون باشندكپسولهای آتش نشاني در نقاطي قرار داده شود كه از حرارت و نور. 

 در انبار حداقل يك جعبه كمكهای اوليه نگهداری شود. 

  مقامات انتظامي محل وبيمارستان سوانح با خط درشت وخوانا در كنار كليه تلفن 2 شماره تلفن هاى آتشنشاني
 . هاى داخل انبار نصل گردد

 ایمني در سيلوها
 ضرورت و با استفاده از تجهيزات ايمني كامل و طناب نجات به هيچ عنوان وارد كندو نشويد مگر در هنگام. 

 در مكانهايي كه غلات در حال تخليه هستند اجازه كاركردن و راه رفتن به كارگران ندهيد. 

  تمامي مكانهايي كه دانه ها در حال جريان هستند بايستي شناسايي وحفاظت شوند. 

 ي كه دانه ها در حال جريان هستند بايستي برچسل بر روی كندوها وماشين آلات حمل ونقل و واگن هاي

 .هشداردهنده نصل كرد

  قبل از ورود افراد به كندو تسمه نقاله را خاموش كنيد 

 هرگز به تنهايي وارد كندو نشويد، دو نفری وارد شويد تا بتوانيد در صورت بروز مشكل به هم كمك كنيد 

 يزان كنيد تا فرد بتواند در مواقع خطر خودش را به آن يك طناب نجات اضافي درون كندو از قسمت مركزی آو

 .قلاب نمايد به طوريكه يك پايش در امتداد طناب باشد

 دسترسي به تجهيزات ايمني درون كندو بايستي كنترل شود تا فرد بتواند بموقع از آن استفاده كند. 

 يكي از خطراتي كه در سيلوها با آن مواجه هستيم گرفتار شدن در غله ذخيره شده در كندو است . 

 :گرفتار شدن افراد در غله ذخيره شده به سه صورت امكان پذير است

 .فرد در جريان دانه در حال حركت به دام مي افتد -1

     .ميشود درون توده دانهكردن شخص  پل باعث گير نپل مي زنند ، شكست زماني كه دانه ها به هم چسبيده و -2

 .عمودی دانه كه در جدار سيلو تشكيل شده فرو ريزد هديوار -5

 فروریختن دانه هاي پل زده در سيلوها 

 . يكي از حالاتي كه امكان پل زدن دانه را فراهم ميكند ، حالت كپك زدگي است  
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هاای   داناه . زدگي ودر نتيجه پل زدن دانه ميشاود بالابودن رطوبت غله وشرايط نامناسل نگهداری غلات باعث كپك 

 شاود  كه به اصطلاح پال نامياده ماي   اين پوسته ايجاد شده . ای به خود ميگيرندفرم پوسته كپك زده به هم چسبيده و

 .سطح نامطمئني را برای ايستادن فرد روی آن ، ايجاد ميكند

ی روی اين ساطح را بارداريم   ها اگر بخشي از دانه،  خيرا ي داردتوان مطمئن بود كه زير اين پوسته دانه ای وجود  نمي

سطح حفره به قدری محكم نيست كه بتواند وزن شاخص را بار روی خاودش     .در زير پوسته نمايانگر ميشود ایحفره

 .تحمل كند

 : اقداماتي كه هنگام پل زدن دانه ها بايد انجام داد

 .تسمه نقاله را متوقف كنيد

 .و نرويدبه هيچ عنوان داخل كند -

سطح نماياان شاده   . قسمتي از سطح روی دانه ها رابرداريد در اين هنگام سطحي قيفي شكلي نمايان ميشود  -

و ت در اين هنگام وارد كنادو نشاويد   اگرچه آرام و ساكن به نظر ميرسد اما حفره هايي زير اين سطح پنهان اس

 .گير ميكند اقدام به شكستن پل نكنيد زيرا پل فرو ميريزد وفرد درون آن 

تيرن يا هر وسيله ديگر را با  . برای شكستن پل مي بايست از يك تيرن ويا وسيله ديگر در كندو استفاده كرد  -

 . يك طناب به ديواره كندو گره بزنيد تا درون كندو نيفتد

از گيری از ايجاد پل دانه، بهترين شيوه، ذخيره ساازی در شارايط مناسال وجلاوگيری     جهت جلوگيری يا پيش -

 .فاسد شدن دانه ها است كه سر منشا بهم چسبيدن دانه ها و ايجاد پل خواهد بود

 فروریختن دیوار عمودي دانه ها در جدار كندو 

 .نگهداری دانه ها با رطوبت بالا با وجود وزن زياد دانه ها مي تواند سبل ايجاد ديواره های عمودی گردد

 :داد مها بايد انجا دانه عمودی اقداماتي كه هنگام ايجاد ديوار

 به هيچ وجه كارگران نبايد در اين شرايط داخل كندو شوند     -

نبايد با كلنگ به شكستن ديوار پرداخت چون در اين حالت ديوار ريزش ميكند و امكان آسيل ديدن وياا دفان    -

 .شدن كامل فرد وجود دارد

د دارد چون ممكن است در حاين نجاات   برای كسانيكه ميخواهند فرد قرباني را نجات دهند احتمال خطر وجو -

 .قرباني با ريزش مجدد دانه ها ، خود نيز گرفتار شوند 

زماني ميتوان به نجات فرد قرباني پرداخت كه مطمئن شده باشيم ديوار كامل ريزش كرده ودانه ها باه حالات    -

 .توازن در آمده باشند
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 گرفتار شدن در دانه در حال جریان

دانه ها به صورت يك سيال عمل نموده كه قادر به تحمل . توانند برای فرد حادثه آفرين باشند دانه ها در حال جريان مي

 .وزن فرد نيستند ودر نتيجه فرد درون جريان دانه ها به سمت پايين فرو ميرود 

 .اين جريان بقدری قوی است كه فرد گرفتار نمي تواند درون آن به سمت بالا حركت كند وخود را نجات دهد 

 .نيرو لازم است تا بتوان شخص گرفتار در توده غله را بيرون آورد  كيلوگرم 211 حدودحقيقات نشان ميدهد كه ت

 .آسيل ميرساند ( نجات دهنده ) اين نيرو بقدری است كه به ستون فقرات فرد ناجي 

 :اقداماتي كه هنگام گير افتادن فرد در جريان دانه بايد انجام داد

 ف كنيدماشين آلات را متوق -

استفاده از يك طنااب نجاات ناا مناسال باعاث      .  ازيك طناب نجات مطمئن برای نجات قرباني استفاده كنيد -

 آسيل ديدن ستون فقرات ميشود 

 .برای نجات مصدوم از ميان توده غلاتروشي را بكار ببريد كه برروی مصدوم فشاری را اعمال نميكند -
اطمينان حاصل كرديد از طناب نجات وماسك تنفساي بارای نجاات    بعد از اينكه از خاموش بودن تسمه نقاله  -

 .استفاده كنيد

ها بالای سر مصدوم را فرا گرفته باشد برای جلوگيری از ريزش بيشتر آنها بار سار قربااني از    در صورتيكه دانه -

 .يك ورقه ترجيحاً فلزی ، استفاده نماييد

با استفاده از بيل يا پاارو در   u/vگودالي به شكل زمانيكه شخص كاملا درون غله غوطه ور است مي بايستي  -

دو قسمت و يا چندين حفره مساوی در اطراف قرباني ايجاد كنيد به طوريكه در اثر جاذبه ، داناه را باه سامت    

 .ها از اطراف مصدوم دور ميشوند بدين ترتيل دانه. پايين بكشاند

هيد و دمای بدن او را كنترل كنياد و در حاد   در صورت ضرورت ، تنفس مصنوعي د از مصدوم مراقبت كنيد و -

 .نرمال نگه داريد

 .در همه حال خونسردی خود را حفظ كنيد و روشي را برای جابجا كردن قرباني طرح ريزی كنيد -

 .هنگاميكه شرايط خطرنان به نظر مي رسد تسليم نشويد -

 .تنفس كند پس نااميد نشويد ساعت را درون توده غلات سپری كرده باشد مي تواند  در اين مدت 2كسي كه  -

 انواع آلاینده هاي محيطي سيلوها و انبارهاي گندم

 :گرد و غبار -1

غبار ناشي از جابجايي گندم در سيلوها و آرد در پروساه تولياد، بارای كاركناان و سااكنين مجااور ميتواناد        واستنشاق گرد

 .گرددهای تنفسي عوارضي مانند سرفه، تل، تنگي نفس، آسم و توسعه بيماری
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mg/mهای موجود معادلساعت كار برای كاركنان به استناد استاندارد 8وغبار برای مدت حداكثر تماس مجاز با گرد
5  11 

mg/mهای كوتاه مدت حداكثر مجاز تماس معادلو همچنين برای تماس
 .دقيقه اعلام گرديده است 13برای مدت  51  5

وزن ذرات گردوغبار جمع . يني از هوا بر مبنای وزن و يا شمارش ذرات استغبار در يك حجم معوهای گردارزيابي نمونه

ها را وغباربرای اين منظور گرد. های مستقيم در حجم معيني از هوا تعيين نمودتوان با استفاده از روشآوری شده را مي

ميلي گرم در متر »بار بر حسل غوآوری نموده و مقدار گردهايي چون ايمپينجر يا روی كاغذ صافي جمعتوسط دستگاه

 .از هوا محاسبه ميگردد« مكعل

 :غبار گندم برای كاركنان عبارتست ازمهمترين راه های پيشگيری از عوارض گردو

 طراحي و نصل دستگاهای كنترل آلودگي هوای محيط كار. 1

 هااستفاده از سيكلون. 2

 استفاده از فيلترها. 5

 غبار از محل كار وبرای دور كردن گرد تقويت سيستمهای تهويه موضعي. 4

حفاظت فردی كارگران در برابر استنشاق هوای آلوده به گرد و غبار با اساتفاده از ماساك باه عناوان آخارين راه حال       . 3

غبار مانند سيكلونها و غبارگيرهای پارچه ای، قبال از  وهمچنين برای ساكنين مجاور سيلو تقويت سيستمهای كنترلي گرد

منظور  كه تعبيه سياكلونها به. غبار گندم محساوب مي گرددوبهينه گرد آلاينده ها، به عنوان بهترين روش در كنترلخروج 

 .جهت جمع آوری گرد و غبارهای ريز ضرورت دارد( بگ فيلتر)غبارهای درشت و غبارگيرهای پارچه ای وآوری گردجامع

بيماری شغلي كارگران سايلو محساوب    شود مهمترينسيلوها حاصل ميآسم گندم كه در اثر گرد و غبار موجود در محيط 

مهمترين راه های پيشگيری از بيماريهای دستگاه تنفس ناشاي از  .مي گردد كه غالباً با التهاب مجاری تنفسي همراه است

جلوگيری از ورود گرد و  گرد و غبار در محيط های كار عبارتست از استفاده از سيكلونها ،از فيلترها ، غبارگيرهای الكتريكي

غبار هوا به داخل ساختمان با استفاده از فيلترهای مناسل و سيستم های هواساز با فشار هوای مثبت و در نهايت حفاظت 

ماسكهای فردی كارگران در برابر استنشاق هوای آلوده به گرد و غبار با استفاده از ماسك انواع ماسك مناسل گرد وغبارۀ 

دستمال نمي توانند جلوی ورود ذرات ريزگرد و غبار به سيستم تنفسي را بگيرناد و بناابراين اساتفاده از    كاغذی معمولي و 

 .بايستي استفاده گرددماسكهای ويژه ای كه برای اين منظور طراحي شده است  .آنها توصيه نمي شود

 سموم شيميایي -2
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 سم پاشي و اسپري سموم مایع -2-9

 : شيميايي بر حسل راه ورود به بدن انسان به سه دسته طبقه بندی مي شوند سمومناشي از  و سوانح بيماريها

 . شيميايي از راه دهان ايجاد مي شود سمومبيماريهای دستگاه گوارشي كه با ورود ( الف

 بيماريهای دستگاه تنفس ( ب

 سموم از طريق پوستجذب  ناشيبيماريهای پوستي ( ج

 : سموم شيميايي عبارت است ازعوارض ناشي از اقدامات احتياطي جهت پيشگيری از 

 شيميايي توجه  سموماحتياطي ذكرشده بر روی برچسل های ايمني و نكات  و به دستورالعمل ها، توصيه ها

 . كنيد و آنها را به كار گيريد

 و همچنين هنگام سم  شيميايي وجود دارند سمومدر مكان هايي كه . لندشيميايي فرار و قابل اشتعا سموم

 . از خوردن و استعمال دخانيات خودداری كنيد پاشي

  حفاظت فردی را سريعاً گزارش كنيدسم پاشي وهرگونه نقص و اختلال در سيستم تهويه، تجهيزات . 

  شيميايي خودداری كنيد و از تجهيزات حفاظتي مثل دستكش، عينك و  سمومحتي الامكان از تماس پوستي با

  ضدعفوني جهت سم پاشي استفاده نماييد لباس مخصوص

  را تميز نگهداشته و مطمين باشيد كاه بارای شاما    ...( مثل ماسك ها و دستكش ها و )تجهيزات حفاظتي خود

 . اندازه و متناسل هستند

  شيميايي را محكم ببنديد تا از تبخير و رها شدن آنها در فضا جلوگيری كنيد سمومدر ظروف . 

 17 )شايميايي   ساموم   نگهاداری  همچناين محال   ومحل ضادعفوني  متفرقه و غيرحرفه ای به  از ورود افراد

 . ممانعت بعمل آوريد

  دستهايتان را بطور كامل بشوييد... و قبل از خوردن، سيگار كشيدن و  پاشي عمليات سمپس از . 
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 ه خود را نيز در معرض هيچگاه لباس كار خود را برای شستشو به خانه نبريد چرا كه با اين كار اعضای خانواد

 .آلودگي های محيط كار قرار مي دهيد

 ضدعفوني با گاز فنفين  -2-2

ايجااد   حااد  روی سيستم اعصاب مركزی اثر مي گذارد و مشاكلات رياوی و تنفساي   است وبر فسفين گازی بسيار سمي 

  :عبارت است از علائم ظهور سريع اثر سم. نمايدمي

PPM 2111 –  مرگ در عرض مدت كوتاه 

PPM311 –  دقيقه 43مرگ در عرض 

PPM131 –  ساعت  1عوارض جدی بعد از 

 .دقيقه است 13برای مدت كمتر از  PPM 511، (  OES) استاندارد برای ضدعفوني حرفه ای  مقدار

 :عبارت است ازايمني ضدعفوني با فسفين و  اقدامات احتياطي 

و داشتن  نسبتاً پيچيده است و مستلزم فراگيری آموزشهای تخصصي، هدايت دقيق عملياتكار ضدعفوني با گاز فسفين، 

باه  . تواناد خطرناان باشاد    های توصيه شده  بدقت دنبال نشود، اين عمليات ماي اگر دستورالعمل. باشد وسايل ايمني مي

 . طوريكه همواره توصيه ميگردد اين عمليات به عهده افراد متخصص گذاشته شود

 بسيار ضروری است  برای ضدعفوني آموزش. 
 دهد و ممكن است سابل خاوردگي ياا تغييار      در دما و رطوبت بالا، فسفين با برخي از فلزات واكنش نشان مي

 .رنگ گردد

 طلا، نقره، برنز، برنج و يا مس هستند بايد از تماس : هايي كه دارای فلزاتي مانند ها، قفل وسايل الكتريكي، سيم

 سفين به دور باشند مستقيم با ف

 بايست كاملاً تهويه شده و ميزان گاز فسفين بايد قبل با توجه به سميت شديدگاز فسفين برای انسان  كندو مي

 .از اينكه كسي وارد انبار ضدعفوني شود، آزمايش گردد 

 استاندارد برای ضدعفوني حرفه ای ،  مقدارPPM 511  ت گااز از  وقتي غلظا ، دقيقه است 13برای مدت كمتر از

 .حد تجاوز كرد ، حتماً از ماسك ضدگاز استفاده كنيد اين 

  محوطه يا فضايي در پيرامون منطقه آفات زداياي كاه بهار دليال       به عبارت ديگرمحدود كنيد خطر را مناطق

بايد با علامت خطر .مشكون به فرار يا نشت گازفسفين با غلظتي باشد كه برای انسان يا حيوان خطرنان باشد

 .د و مشخص گرددمحدو

 هرگز تنها كار نكنيد ضمن اينكه به مدت طولاني با مواد ضدعفوني تماس نداشته باشيد . 
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    در هنگااام قاارص گااذاری ، برداشتن پوشش ها و عمليات هوادهي ، حتماً از ماسك های ضادگاز ، لبااس
.كار ، دستكش و كلاه استفاده كنيد 

  حين ضدعفوني بپرهيزيداز خوردن و آشاميدن و كشيدن سيگار. 
  پيدا كند قابل احتاراق  % 811مخلوط فسفين با هوا وقتي غلظتي بيش از . به قابليت اشتعال فسفين توجه كنيد

 .درجه سانتي گراد آتش مي گيرد  111ضمناً فسفين در دمای بالاتر از . است 
  از تماس آب با گاز فسفين به شدت جلوگيری كنيد. 
 علائم مسمويت به فسفين مانند ضاعف و سساتي ، تهاوع و اساتفرات ، تال و لارز و        در صورت بروز هر گونه

. تشنگي شديد ، مسموم را به هوای آزاد منتقل كرده ، او را آرام و گرم نگه داريد و تقاضای امداد پزشكي كنيد 
.از تنفس مصنوعي استفاده نكنيد .توجه كنيد از هيچ پادزهری استفاده نكنيد 

 

 

 ماس هاي مخصوص سموم شيميایيانواع 

 :ماسك های فيلتردار به دو گروه تقسيم بندی مي شوند اين 

 ماسكهای نيم صورت : الف 

 ماسك های تمام صورت: ب 

 2P ياا  P 5انواع فيلتر . ميكرون جلوگيری كند 511ها مي بايست از عبور ذرات با قطر حداقل  ماسك فيلتر اين نوع

 .برای اين منظور مناسل است

كاه تماام    ماسك های هاواكش دار   بايد از، برداشتن پوشش و عمليات هوادهي  ضدعفوني با گاز فسفيندر هنگام 

مي توان از ماسكهايي  .نموداستفاده  5P 2 B به رنگ خاكستری ترجيحاً فيلتر  Bهای با فيلتر صورت را مي پوشاند

 .دنيز استفاده كر مجهزشده اند هوای فشردهبه سيستم ت مين كه 

 .گرددتعويض  ميبايست فيلتر را هر شش ماه يكبار و در صورت استفاده مكرر ، با فاصله كوتاهتری

 ن ات ایمني در استفاده از ماسک ضد گاز

. حدامكان بندهای ثابت كننده ماسك را بكشيد و با استفاده از دو دست خود در قسمت گردن و گونه نگه دارياد  (الف

هنگاميكه گونه ها در محال ماورد نظار    . بطوريكه بتوانيد صورت خود را درون ماسك قرار دهيدحالا بندها را بكشيد 

، بندها را روی سر خود بكشيد و طوری تنظايم كنياد كاه بنادها در گياره      خود در قسمت محافظ صورت قرار گرفت

ار در محل خود قفل ماي  در اين هنگام گيره ماسك بطور خوك .ماسك قرار گيرند و فشاری به صورت شما وارد نشود
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اگار  .شود كه ابتدا بندهای گونه و سپس بندهای قسمت پيشاني و در آخر بندهای شقيقه ها را بكشيدتوصيه مي .شود

شود كه بندها آزاد شده و به اين امر موجل مي. مي خواهيد بندها را شل كنيد حلقه ی گيره ها را به آرامي بالا بياوريد

 .اسك آماده جدا شدن از صورت مي باشدسمت عقل حركت كنند و م

 .قبل از ورود به محيط آلوده حتما درزهای ماسك و درزهای دريچه بيروناي را روی صاورت خاود كنتارل كنياد     ( ب

هنگاميكه ماسك روی صورت قرار دارد رابط استاندارد را با كف دست خود ببنديد و نفس عميقاي بكشايد و در ايان    

در ايان  . را به داخل بكشيد رت قرار مي گيرد و شما نمي توانيد بيشتر از اين حد هواهنگام ماسك به آرامي روی صو

. آن اقدام كنيدمسدود ساختن و برای  اآن را پيد ، فوراًای شديداگر متوجه روزنه .ماسك آماده استفاده مي باشد هنگام

اسك وصل كنيد و كنتارل ماوارد ايمناي را در    ، فيلتر يا وسايل تنفسي را به مبعد از اينكه ايمني درزها مطمئن شديد

 .تمام مراحل به كار ببريد

زيرا ريش و عيناك  . گاز استفاده كنندتوانند از ماسك ضدكنند نميافراد ريشدار و افرادی كه از عينك استفاده مي( ج

افراد ريشدار  .داردكاهش كارايي ماسك را به دنبال  شود كه ماسك به خوبي روی صورت آنها تنظيم نشود وباعث مي

 . بايد ريش خودرا اصلاح كنند تا از بروز خطرات احتمالي جلوگيری شود

 .عملكرد درستي نخواهد داشتگازها شيميايي متناسل با يك نوع گاز در مقابل ساير ( فيلتر ) كارتريج ( د

 شيميايي متناسل با گرد و( فيلتر ) كارتريج . است از ماسك ضد غبار استفاده نشود اگر نوع گاز مشخص نيست بهتر 

يا سيستم گاردش خاون شاما     در صورتي كه سيستم تنفسي و. يا گاز موجود در محيط كارتان را انتخاب كنيد غبار و

ت از گااز دارد مناع كارده اسا    يي كه نياز به استفاده از ماسك ضداز شركت در كارها يا پزشك، شما را مشكل دارد و

 .كنيدماسك ضد گاز استفاده ن
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 راهنماي آموزشي عمليات انبارداري و ذخيره سازي

 (ویژه انبارداران)
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 مقدمه

انبار ساختمان يا محوطه ای است كه با بهره برداری از يك سيستم صحيح طبقه بندی و تنظيم، برای نگهداری يك ياا  

علاوه بر آن انبارها به عنوان . گردد يا فراورده های مختلف، استفاده ميچند نوع كالای بازرگاني ، صنعتي ، مواد اوليه و 

 .نقاط و تاسيساتي برای نگهداری موقت به منظور توزيع و تجميع كالاها در سيستمهای توزيع نيز استفاده مي شوند

 

نامطلوب آن بر ساير بخش های انجام عمليات انبارداری و ذخيره سازی را به جهت اهميت و ت ثير عملكرد مطلوب و يا 

 .توليد نمي توان ناديده گرفت

به طوركلي به عمليات تخليه، بارگيری و نگهداری صحيح كالا تا زمان تحويل و ارائه به بازار مصرف، انباارداری گفتاه   

آن وجاود   ی درآسيل ديدگي، ضايعات و بروز كسردر هنگام تحويل، نگهداری و يا توزيع كالا به انبار، امكان  .شود مي

توان اين خسارت ها  مي اساس استانداردهای مربوطهبر دارد كه به كمك سيستمهای پيشرفته انبارداری و نگهداری كالا

كالاهاای  های ساده در مورد اصول انبارداری  ارائه دستورالعمل جزوه آموزشياين  از هدف. ممكن تقليل داد را به حداقل

انبار با اصول زير آشانا   و كاركنان حدامكان مسئوليندر و كوشش شده تا  يران استمورد عمل شركت بازرگاني دولتي ا

 :شوند 

 دريافت كالانحوه  -1

 جابه جايي و دسته بندی -2

 نظافت و نگهداری انبار -5

 بازرسي كالاها  -4

 قررات ايمني انبارها م -3
 

هادف    .رفتاااار نماياد   آگاه ناظر يك عنوانمسلماً وظيفه يك انباردار تنها ثبت ورود و خروج كالا نيست ، بلكه بايد به 

 . اصلي وی ، حفظ كيفيت و به حداقل رساندن خسارات مي باشد 

 دریافت كالانحوه  -فصل اول

قبل از ذخيره سازی كالا در انبار ؛ لازم است اقداماتي اعم از كنترل ساختمان انبار ، ماشين آلات حمل و نقل بارگيری و 
 . تخليه و كنترلهای ايمني و بهداشتي انجام شود 

  :اعم ازبايستي نقايص احتمالي ساختماني و ايمني قبل از ذخيره سازی : ساختمان انبار  -الف
 قف سوراخ بودن س -

 شكستگي شيشه ها  -

 خرابي درب ها ، حفاظ ها ، قفل ها و لولا ها  -
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 ترن خوردگي كف و وجود هر نوع شكاف يا حفره در آن  -

 شكاف ها و درزهای احتمالي در ديوارها  -

  .گرددكانالها و هواكش ها را تميز و در صورت لزوم تعمير . را شناسايي و نسبت به رفع آنها اقدام نماييد 

 

 
 

مواد زايد به طور مرتال جماع آوری و   : محوطه بيروني انبار به طور مرتل بهسازی گردد: محوطه بيروني انبار  -ب
راه ها و مسيرهای منتهي به انبار بايد طوری باشد . موش ها تقليل يابدجمعيت تا  قطع گردد هاعلفهای هرز و بوته

 . كه امكان تردد راحت وسيله نقليه فراهم گردد 
باسكولها بايد كنترل شوند و كليه دستورالعمل ها در مورد تنظيم و نگهداری آنها كاملاً رعايات  : آلات  ماشين -ج

كنترل شاده و   سازمان استاندارد و تحقيقات صنعتيضمن اينكه لازم است در مقاطع زماني مشخص توسط . گردد 
 . گواهي لازم صادر گردد 

ساختمان انبار و محوطه بيروني آن را كاملاً تميز كارده و در صاورت   قبل از ذخيره سازی ، : بهداشت و ايمني  -د
 . صورت گيرد ضد عفونيعمليات  با تشخيص و نظارت آزمايشگاه،  ،نياز 

و با توجه به كاربرگهای جداگانه ای كاه بارای هار ياك از      يامكانات ايمني انبار با توجه به مقررات عمومي و اختصاص
 (1پيوست . )ود مرتباً بايستي كنترل گرددانبارها در نظر گرفته مي ش

 : تجهيزات و وسایل اوليه مورد استفاده در نگهداري كالاها در انبار
 باسكول  -

12پالت -
 

 نقاله -

 ارابه دستي -
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انتقالي است که براي حمل و نقل و ذخيره کردن مواد به کار مي رود و اغلب جعبه، کارتن، کيسه هاي مواد بي شکل و  سکوي کوچک قابل: پالت 

 .قابل چيدن را روي ین قرار مي دهند
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 ابزار مربوط به تعميرات اوليه و نگهداری انبار  -

 و خان انداز  بجارو -
 كپسول آتش نشاني  -
 جعبه كمك های اوليه  -
 نردبان  -
ابزار آلات مربوط به بسته بندی مجدد شامل نخ و سوزن ، كيسه ها و كارتن خالي و چسل های نواری  -

 مخصوص بسته بندی 
 ابزار نمونه برداری  -
 بيل  -
 الك  -
 چرات قوه  -

 ...ساير اقلام مانند ظرف، قفسه، خرن و -
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 تخليه كالا-فصل دوم 
 .كنيدمشخصات كلي را  يادداشت  ،تعداد بسته ها را شمارش  نموده،هميشه قبل از تخليه ، محموله را به دقت بررسي 

 : در صورت مشاهده علائم زير 
بسته های صدمه ديده، شامل وجود سااااوراخ و پارگي در گوني، پارگي در بسته بندی و بسته های وارگون  -

 شده 
 دار بسته های خيس و نم -
 شده ، كارتن باز شده نسته های باز شامل گوني كاملاً دوخته ب -
 استيل يا بسته های پلاستيكي  و قوطيهای نشت و ضايعات شامل ريزش مايعات از بشكه ها -
بسته های صدمه ديده داخل كارتن شامل قوطي های گود رفته و خم شده ، قوطي های فلزی صدمه ديده و  -

 باد كرده 
 روی بسته ها  و يا لارو آنها راتحش آفات انباری، وجود -
 كسری وزن بسته ها  -

 : به شرح زير عمل كنيد 
در صورت حضور بازرسان كالا ؛ از آگاهي آنان نسبت به خسارات وارده اطمينان حاصل كنياد و در برگاه رسايد     –الف 
 . يد خسارات را عنوان نماييد در موارد جدی مشكل را به مسئولان گزارش كن ميزان صدمه و كالا
از قراردادن بسته ها با آسيل ديدگي های متفاوت در كنار يكاديگر   و كرده بسته های صدمه ديده را جداگانه انبار –ب 
 . اجتناب كنيد نيز 
در اسرع وقت نسبت به دوختن گوني های باز شده و چسباندن كارتن های باز شده با چسبهای نواری مخصاوص   –ج 

 . بسته بندی ، اقدام كنيد 
 . نسبت به انتقال محتويات بسته های معيوب و گوني های پاره شده به بسته های جديد اقدام نماييد  - د

نحوه بر اساس آئين نامه  ، مراتل را سريعاً جهت تعيين تكليف،ديده و غير قابل مصرف آسيله با كالاهای هها در مواج
 . نماييد  گزارش، رسيدگي به امور آسيل ديدگي و كسری كالا

كناد هنگاام    دقت و احتياط در هنگام جابه جايي و تخليه بسيار اهميت دارد زيرا از آسيل ديدگي بسته ها جلوگيری ماي 
 : حمل و جابجايي بسته ها به نكات زير توجه كنيد 

 دستي استفاده كنيد  يا ارابه به جای كشيدن گوني ها روی زمين آنهارا بلند كنيد و يا از چرخ.  

 مي شاود، اساتفاده    و ريزش محموله ضايعااااتايجاد ی كه باعث سوراخ شدن بسته ها و از چنگك های فلز
 . نكنيد 

  كيسه ها را پرتاب نكنيد . 

  در زير باران تخليه انجام ندهيد . 
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 هاي غلات پژوهشركز م
 یيمواد غذانگهداري  و مقررات و دستورالعمل واردات 

 
 

 35 از 43 صفحه

 

 دسته بندي محموله -فصل سوم 
زمين را تميز كرده ، ميزان فضای مورد نياز را با توجه به . نمود قبل از رسيدن كالا ، بايد مقدمات چيدن آن را فراهم 

سپس طرحي . مقدار محموله ، نوع كالا و بسته بندی آن ، اندازه بسته ها ، ارتفاع محموله و ارتفاع انبار ، برآورد كنيد 
 :برای چيدن ارائه دهيد 

 

 
 

توجه كنياد كاه فواصال لازم    . را مشخص كنيد  كالاهابا كشيدن خطوط روی زمين مي توانيد مكان دقيق قرار گرفتن 
برای حركت و كار كاركنان در ميان دسته ها لحاظ شود و كالاهای متفااوت ، بساته بنادی هاای مختلاف و زمانهاای       

ورود و خاروج و   در هاای متفااوت قارار داده شاوند،     بايد در دسته بندی( كالای جديد و قديمي ) متفاوت تحويل كالا 
اين قاعده در مورد كالاهاايي كاه   )  15زود تر از انبار خارج شود ،باری كه زودتر به انبار رسيده استگردش كالا بايستي 

ديگر از  تاريخ انقضای اعتبار آنها نزديك است و يا بسته بندی آنها صدمه ديده اعمال نمي شود و بايد زودتر از كالاهای
های برنامه ريزی شده، دسترسي به بار را آسان و خروج كالاهای قاديمي را  بنابراين وجود دسته بندی( انبار خارج شوند 

 . آسان خواهد نمود 
 در انبار مواد غذايي جداً خودداری كنياادو موارد مشابه از قااراردادن ماااواد شيميائي مثل سم ها و كودها و سيمان 

 
صورت گيرد كه امكان عبور هوا از لابه لای كيسه ها و سهولت ضادعفوني را   پالتی مواد غذايي ، بايد روی دسته بند

پالت های فلزی ، پالت های پلاستيكي و پالت های چوبي از . پالت های محكم بهترين نتيجه را مي دهند. فراهم آورد 
  .انواع پالت ها مي باشند
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 First in – first out  (اولين خروجي-اولين ورودي):  ه انبار رسيده است بر اساس يک قاعده کلي در مورد انبارهاي مواد غفايي باري که زودتر ب

 .بايد زودتر نيز خارج شود

 برنج

 روغن

 برنج
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مكان عبور جريان هوا و سهولت نظافت قسمت های زيرين را فراهم ميكند علاوه بر آن قرارگيری محموله روی پالت ا
استفاده از پالت ذخيره سازی را ساده تر و محاسبه و كنترل موجودی و انبارگرداني را آسان مي كند و در كاهش حوادث 

استحكام كم و منافذ ريز مي توانند پالت های چوبي به دليل . ناشي از كار و آسيل های وارده به كالا نيز مؤثر است
 .محيط مناسبي برای تجمع و تخم گذاری آفات و حشرات باشند لذا اين پالت ها در انبار مواد غذايي توصيه نمي گردد

 :در هنگام پالت بندی به موارد زير توجه كنيد 
 .گرفته شود  محمولهپايه ها بايد تراز باشد تا جلوی ريزش  -
 .صدمه نزد محمولهدر صورت وجود ميخ يا برآمدگيهای نون تيز آنها را خارج كنيد تا به  -
 .بسته ها را به طور مرتل بچينيد تا هم شمارش محموله آسان شود و هم خطر ريزش آن به حداقل برسد -
تايي  3تايي يا  5، با استفاده از رديف های ها را اشغال نمايدلبه پالت تا طوری باشدها بستهقرار گيری  -

 .اتصال بيشتر بين بسته ها ايجاد مي گردد 
صفافي بسته ها بايد به گونه ای باشد كه امكان عبور كارگران و مسئولين انبار از ميان دسته بندی ها  -

فراهم 

 .لای كالاها تردد نمود شود و در صورت نياز به جابه جايي و يا عمليات ضدعفوني ، به راحتي بتوان لابه -
فاع دسته ها را در حد منطقي حفظ كنيد ، تا حديكه امنيت بار به خطر نيفتد و به بسته های زيرين ارت -

 .صدمه وارد نشود ، ضمن اينكه امكان بازرسي و ضدعفوني و همچنين جريان هوا در اين فضا موجود باشد 
 .از آويزان كردن كيسه ها به تيرهای نگهدارنده سقف انبار خودداری كنيد  -
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حلل ها و يا شيشه های روغن را به . تااورالعمااال های نوشته شده روی بسته بندی ها توجه كنيد به دس -
 .صورت عمودی قرار دهيد 

 .دسته بندی نصل كنيد راهنمای ها در مكاني كه قابل رويت است يك كارتبندیدر كنار هر يك از دسته -








 
 

 آسيب دیده كالاهاي نظافت و امحاء  چگونگي -صل چهارمف
و بهبود شرايط كار هر روز كف انبار را تميز كرده وهفته ای يكبار به  در انبارهای مواد غذايي برای مقابله با آفات انباری

نظافت را از بالا به پايين و از دورترين كنج انباار شاروع باه سامت درب     . نظافت ديوارها و اطراف بسته بنديها بپردازيد 



 هاي غلات پژوهشركز م
 یيمواد غذانگهداري  و مقررات و دستورالعمل واردات 

 
 

 35 از 48 صفحه

 

از انبار خارج زباله ها و خاكروبه ها را سريعاً . رب ها ، تيرهای سقف و چارچوبها را فراموش نكنيد د. خروجي ادامه دهيد 
 . كنيد

مواد غذايي ريخته شده از بسته بنديها محل مناسبي برای تجمع آفات است و شرايط را برای نفوذ آنها به داخل محموله 
 : ه كنيد در اين گونه موارد به نكات زير توج. فراهم مي كند 

     ، دانه های ريخته شده بر روی زمين تميز ، چنانچه توسط مواد خارجي آلوده و يا آغشاته نگردياده باشاد
 . بسته بندی شوند  كيسه گيری و و ميتواند مجدداضايعات محسوب نمي شوند 

  نيساتند  در صورت آلوده شدن اقلام فوق الذكر و يا ريختن مواد غذايي مخلوط كه قابل بسته بندی مجدد
نماوده و مراتال را ساريعاً گازارش     عمل  هاآسيل ديدگي كالا و كسریمطابق آيين نامه های مربوط به 

 .نماييد

    هر گاه در انبار به اقلام غير قابل مصرف و مواد غذايي فاسد شده برخورديد مانند غلات به هام چسابيده
ياشديداً آفت زده ، قوطي های فلزی دچار زنگ زدگي ، نشاتي ياا برجساتگي درب، روغان نبااتي باوی       

و تاا قبال از دريافات    اين مواد غذايي را از بقيه جدا كارده  . كهنگي گرفته ، مراتل را سريعاً گزارش كنيد
 . دستور ، نسبت به حفظ و حراست از آنها اقدام نمائيد 

  نگهداری اين اقلام در حيطه مسئوليت انباردار است و آمار  تعيين تكليف كالای آسيل ديده و ضايعاتيتا ،
 . مربوطه به آنها بايد در دفاتر منعكس گردد 

 برنج ، رطوبات ورودی و خروجاي غالات ثبات      ناشي از  افت رطوبت غلات از جمله در خصوص كسری
 .گردد تا در صورت نياز مورد بررسي و استناد قرار گيرد

  كيسه ها ، كارتن و قوطي های خالي بايد به طريقي نگهداری شود كه محلي برای اختفای موشها و
 : در صورت امكان  نگرددمنبعي برای آلودگي به آفات انباری 

 . از مواد غذايي تخليه كنيد كيسه ها را تميز و كاملاً  -
 . از بسته بودن در پوش قوطي ها و مخازن اطمينان حاصل كنيد  -

 .ها را كاملاً تا كنيد كارتن -

  در صورت عدم استفاده مجدد جعبه ها و كيسه های خالي مطابق آيين نامه های مربوطه نسبت به امحاء
 .شوداقدام فروش يا 

 بازرسي كالاها و انبار -فصل پنجم 
برای . هاستهدف كلي از بازرسي و بازديدهای ايمني، شناخت شرايط ناسالم و عوامل خطرنان محيط كار و تحليل آن

. ها مي باشدهايي كه به بازرسان جهت شناسايي خطرات كمك ميكند تهيه كاربرگدستيابي به اين اهداف يكي از راه
 (1پيوست )

-در مورد انبار ، مواردی مثل چكه كردن سقف پنچره ها و هواكش. بپردازيد حداقل هفته ای يكبار به بازرسي انبار كالا 

، شواهدی مبني بر ورود موش را در دفترچه گزارش ، وجود منفذ در درب ها ، ديوارها و كف ترن خوردههای شكسته
 . انبار و يا كارت انبار بر اساس تاريخ ثبت كنيد 

 : در هنگام بازرسي كالاها به نكات زير توجه كنيد 
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آفات انباری نه تنها سبل خسارات اقتصادی مي شود بلكه از نظر كيفي و مسائل بهداشتي خطارات زياادی را    -
در صورت آلودگي كالا به آفات انباری بايستي مراتل سريعاً جهت ضدعفوني كالا توسط افراد . آورند بوجود مي

 .ارش داده شودمتخصص و مجرب گز

ابتدا به بازرسي در اطراف دسته بنديها بپردازيد ، مي توانيد از حواس خود برای تشاخيص حشارات ، ماوش و     -
مثل ديدن تار يا پيله در اطراف كيسه ها ، ساوراخ هاای ناشاي از    . خسارات وارده از حمله آنها استفاده نماييد 

ر عادی كيسه ها و حتي در ماواردی شانيدن صادای    حمله موش يا پرندگان و فضولات موش ، گرم بودن غي
 . حشرات 

لای كيسه بهمعمولاً نقطه اختفای حشرات در قسمت های تاريك مي باشد با چرات قوه های قوی به بررسي لا -
برای اين منظور مي توانيد در كناره دسته بندی ها ، به آرامي يكي از كيساه هاا را   . ها و درون درزها بپردازيد 

 . ده و و به بررسي كيسه های ديگر بپردازيد كنار ز
 . با دقت زير پالت ها را بررسي كنيد تا از حمله احتمالي حشرات و موش آگاه شويد    -

 .  های احتمالي توجه نماييديوضع بيروني قوطيها را بررسي كنيد ، در مورد روغن نباتي به نشت   -

انبار و چگونگي بيمه آنها بايستي اقدامات لازم باه عمال   در خصوص كميت و كيفيت كالاها و مواد موجود در  -
 .آيد

 ایمني انبارهاي  نگهداري كالاهاي عمومي -فصل ششم 
 : الف ا مقررات عمومي 

مسئولين انبارهای موجود و قائم مقام قانوني آنها اعم از شخصيت حقيقي يا حقوقي ، دولتي يا وابسته به دولت  .1
ساختمان انبارهای خود را با توجه به ضوابط مقرر در آيين نامه های مربوطه ، تعاوني و خصوصي موظفند وضع 

 . ، تطبيق و ت ييديه ايمني دريافت دارند 

موقعيت ساختمانهای انبار اعم از قسمت باز و سرپوشيده بايد به گونه ای باشد تا وسايل نقليه موتوری و غير  .2
 . نبار پيش روند موتوری بدون برخورد با مانع تا جلوی درب ورودی ا

يا سنگ فرش شود و شيل و آبروی كف محوطه طوری باشد كه آب زير كالا جمع  بتنكف تمام انبارها با  .5
 . نشود 

، سيمكشي  اطفای حريقميزان و چگونگي دسترسي به آب مورد نياز آتش نشاني و مشخصات ساير وسايل  .4
 . يه انبارها ، بايد بر حسل ضوابط مصوبه باشد برق و تناسل قطر سيمهای برق با بار الكتريكي لازم در كل

در داخل انبارها بايد به نسبت وسعت آن بر حسل مورد دستگاههای هواكش نصل تا هوای انبار مرتباً تهويه  .3
 . گردد 

 . محوطه داخل انبارها از پوشال ، خاشان ، خرده چوب ، كاغذ ، مقوا و ساير مواد زايد قابل اشتعال پان باشد  .6

 
 : مقررات اختصاصي  -ب 
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متر كمتر باشد و  311متر است ، عرض راهرو داخلي انبار نبايد از 21انبارهايي كه عرض آن ها كمتر از  .1
راهروی طولي بايد تا انتهای انبار . متر نباشد  2متر ، عرض راهرو كمتر از  21انبارهايي با عرض بيشتر از 

 . ف خط كشي و مشخص شده باشد خالي از كالا بوده و با رنگ سفيد از دو طر

های مربوط به حفاظت و ايمني و طرز كار با وسايل اوليه ايمني و آتش نشاني موزشآكليه كاركنان انبارها بايد  .2
 .  داشته باشدرا فرا گيرند و گواهينامه مقدماتي آموزش ايمني و آتش نشاني را 

 .مد دريا و يا كانونهای خطر حريق هستند  و انبار كالا نبايد در نقاطي احداث شود كه خطر سيل ، جذر .5

 . مجهز باشند  ي و هشداردهندهانبارها بايد با توجه به امكانات محل به وسايل ارتباط .4

 . كپسولهای آتش نشاني در نقاطي قرار داده شود كه از حرارت و نور و برف و باران مصون باشند  .3

 . شود نگهداریيك جعبه كمكهای اوليه  حداقل در هر انبار .6

شماره تلفن های آتش نشاني ، مقامات انتظامي محل و بيمارستان سوانح با خط درشت و خوانا در كنار كليه  .7
 . تلفن های داخل انبار نصل گردد 

 . در اطراف بار انداز و انبار روشنايي كافي پيش بيني شود  .8

 . خل انبار مطلقاً ممنوع است آتش زدن چوب ، كاغذهای باطله و نظايااار آن و استعمال دخانيات در دا .9

سانتي متر از سطح زمين فاصله  3در صورتي كه كف انبار فاقد شيل و يا آبرو باشد كالای ذخيره ای حداقل  .11
 . داشته باشد 

متر كمتر باشد و  6فاصله بين ساختمان انبارهای محصور و مسقف باديوارهای مجاور از هر چهار طرف نبايد از  .11
به نحوی كه خودروهای آتش نشاني بتوانند هر انبار را به راحتي . خالي باشد  ييهر نوع كالااين فاصله بايد از 

 . دور بزنند 

 : بين سقف انبار و مرتفع ترين نقطه كالای چيده شده بايد  به شرح زير فاصله باشد  .12

 متر  311متر بيشتر باشد ، فاصله تا سقف حداقل  314اگر ارتفاع كالا  -

 متر  1متر باشد ، فاصله تا سقف حداقل  612-314 اگر ارتفاع كالا -

 سانتي متر   41متر باشد ، فاصله تا سقف حداقل  612اگر ارتفاع كمتر از  -

 231( پارت ) متر دارند ، حداكثر سطح اشغااااااال كالا در هر قسمت  53در انبارهايي كه عرض كمتر از   .15
متر بيشتر است حداكثر سطح اشغال شده در  53د و اگر از متر باش 1متر مربع و فاصله آن با قسمت های ديگر 

 . متر باشد  2متر مربع و فاصله آن با قسمت ديگر حداقل  1111هر قسمت 

سانتي متر باشد مگر در مواردی كه به علت وضعيت مخصوص بسته  61فاصله بين كالا تا ديوار انبار حداقل  .14
 . بندی كالا ، رعايت دقيق فاصله مقدور نباشد 

انبارهای محصولات كشاورزی ، علاوه بر رعايت مقررات عمومي انبارها بايد مجهز به لوله كشي آب به قطر   .13
با فشار كافي و شير اصلي و قرقره و شيلنگ مخصوص آتش نشاني با جعبه قرقره ( سانتي متر  6415)اينچ  311

 . و لوله از نوع مناسل و استاندارد باشند 

ها يا نقاطي نصل شود كه در صورت بروز بتش نشاني بايد حتي المقدور در كنار درلوله ها و قرقره های آ .16
حريق در دسترس باشند و به طور كلي از قرار دادن صندوق های كالا در جلو و در جوار شيرها خود داری شود 

 . 

 . در انبارها اجباری است  خودكار اطفای حريقهای اعلام خبر و نصل دستگاه .17
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 . روغن نگهداری ساير كالاها توصيه نمي شود در انبارهای  .18

 . خودداری گردد  از نگهداری روغن در ظروف سرباز يا قوطي های دارای نشتي .19

ساختمان كف انبار روغن ترجيحاً سيماني باشد و به طور مرتل شستشو شود تا از آلوده شدن به مواد چرب  .21
 . جلوگيری شود 

 31كيلوئي و يك كپسول  12متر مربع مجهز به دو دستگاه كپسول  111انبارهای روغن بايد به نسبت هر  .21
 . كيلوئي چرخ دار وتعدادی سطل مخصوص آتش نشاني محتوی ماسه خشك الك شده باشد 

 . كردن هوای انبار روغن ضروری است  تعويضنسل هواكش برای  .22

 تعاریف و اصطلاحات-فصل هفتم 
به عمليات تخليه، بارگيری و نگهداری صحيح كالا تا زمان تحويل و ارائه به بازار مصرف، انبارداری : انبارداری -

شود و جاگذاری و جابجايي، انتخاب و جمع آوری، بسته بندی و تحويل كالا از فرآيندهای اصلي گفته مي

 .انبارداری محسوب مي گردد

ای كه به صورت حادث شده قابليت عرضه مورد عمل به گونه هر گونه آسيل به كالاهای: ديدگيآسيل -

 .نامندمستقيم به بازار مصرف از پيش تعيين شده را نداشاته باشند ، آسيال ديدگي مي

كالاهای آسيل ديده ای كه ديگر قابليت اصلاح و مصرف مطابق مصرف از پيش تعيين شده را : ضايعات -

 .نداشته باشند ، ضايعات مي نامند

( الك دوار)كليه مواد زائدی كه در عمليات بوجاری از تجهيزاتي شامل الك بوجار، الك پيش بوجار: تفضولا -

 ...  جدا مي شود مانند كاه و كزل، نيم دانه گندم و ساير غلات و

شود كه مي تواند دلايل فني مختلفي داشته باشد، هر گونه افت كمي در مقدار كالا كسری ناميده مي: كسری -

فت بواسطه از دست دادن رطوبت، ريزش در زمان تخليه ، بارگيری، چيدمان، حمل و نقل، جدا شدن مانند ا

 ...گرد و غبار، نشتي از ظروف حاوی سيالات، اختلاف توزين و

های آبديده از نامند مانند جداسازی كيسهفرآيند تفكيك كالای سالم از ناسالم را جداسازی مي: جداسازی -

 .های سالمكيسه

ها را از ديده، مواد خارجي و ناخالصيهای شكسته و آسيلفرآيند عمليات تفكيك و جداسازی دانه: اریبوج -

 .غلات و حبوبات سالم بوجاری نامند

های بيولوريكي و جامدات معلق و گازهای فرآيندی كه طي آن مواد شيميايي نامطلوب يا سمي، آلاينده: تصفيه -

 .ود تصفيه مي نامند مانند صنايع روغن، قند و شكر، آبشمحلول از كالای مورد نظر حذف مي

از بين بردن و نابود كردن پسماند و ضايعات كالا، غير قابل مصرف انساني، دامي، صنعتي و كشاورزی : امحاء -

 .امحاء ناميده مي شود

شود ميديده حاصل های پاره شده و آسيلهای سالم محموله كيسهآوری سريع مقادير و بخشاز جمع: سلك -

 .مانند ريزش حاصل از كيسه های برنج
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-های تصادفي، تهها و باقيمانده محموله كاميونآوری شده از ته انبارها، كف كاميونبه مقادير جمع: انباریته -

 .شودانباری گفته مي

 .شودهايي كه به صورت دستي پر شده باشد، گفته ميبه كيسه: دست پر -

كپكي در اثر نگهداری در شرايط نامطلوب كه منجر به چسبندگي، تخمير و های آلودگي به قارچ: كپك زدگي -

 .گرددفساد  مي

ژيكي مواد است كه مواد قابل مصرف يا انرری قابل   تغيير و تبديل فيزيكي،شيميايي، حرارتي و يا بيولو: بازيافت -

 .استفاده توليد گردد مانند تبديل پودر و پوسته گندم به كمپوست

های سخت درآمده باشد مانند انای آبديادگاي و به هام چسابيدگي كالا كه به صورت تكهبه مع: كلوخه -

 ....گنادم، برناج، آرد، شكر و 

به ذرات جامدی گفته مي شوند كه قادرند به طور موقت در هوا به حالت تعليق در آيند اين ذرات : گرد و غبار -

 .اكنده مي شونداغلل حين تخليه، بارگيری و جابجايي غلات در هوا پر

 .شودبه انقضاء تاريخ و محدوده زماني تعيين شده برای مصرف يك كالا اطلاق مي: انقضاء تاريخ مصرف -

 .نامندرا بيمه نامه مي... قرارداد بيمه گذار و بيمه گر شامل خطرات مورد تعهد بيمه گر و : بيمه نامه -
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